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Chez Fiskars,
NOuUS croyons que
le bonheur est
entre vos mains




Nous sommes heureux de partager
notre passion. Pour profiter au mieux
des activités que nous aimons, et
avoir un impact positif qui dépasse
les frontieres de notre foyer, Fiskars
s’engage pour ’Environnement. Les
moindres détails de nos produits
sont concus pour apporter une
meilleure expérience utilisateur, plus
de respect pour 'environnement et
une utilisation agreable.

Nouscréonsla Nous proposons des
circularité matériaux innovants

Nous fabriquons des
produits durables

Nous réinventons Nous optimisons 'usage
lesemballages desressources




Fondation des forges a Fiskars

La production se concentre sur la
transformation du fer, s’en suit la
fondation de la premiére coutellerie
finlandaise, la gamme de produits
s’enrichit en proposant des
fourchettes et des ciseaux en plus
des couteaux.

Fiskars devient une société a
responsabilité limitée

Fiskars se transforme pour s’adapter
ala production de masse

Fiskars améliore son expertise dans
les ustensiles de cuisson

Tous les ustensiles de cuisine
Fiskars sont fabriqués dans notre
propre usine située dans le village
de Sorsakoski, dans le centre

de la Finlande. Lusine fait partie
intégrante de Sorsakoski et de toute
larégion de Leppavirta depuis 1891,
connue de prime abord sous le nom
de Hackma, elle a ensuite adopté le
nom de Fiskars. Fabriqués a partir de
matériaux de qualité premium, nos
ustensiles de cuisson sont durables
etintemporels, alliant parfaitement
innovation et savoir-faire nordique.



PROPOSITION DE VALEUR CUISINE FISKARS

des couteaux Fﬁ(ars
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Les technologies utilisées dans nos produits

Technologie Energy Base OPTIHEAT" Base triple couche Technologie LZR-EDGE"
Multi-couches
Icones
- ALUMINIUM
OPTIHEAT CORE
JECHNOLOGY A
Description Energy Base est Technologie présente Cette technologie est Lintérieur et l'extérieur Latechnologie LZR-
adaptée atoutesles sur quasiment toutes les utilisée dans tousles des ustensiles de EDGE™ est utilisée
tables de cuisson, vous gammes de cuisine en ustensiles de cuisson cuisson fabriqués dans une sélection de
en tirerez un maximum aluminium Fiskars. en acier inoxydable avec latechnologie couteaux Fiskars pour
d'avantages avec Latechnologie Fiskars (a'exception multi-couches sont conférer au couteau un
les tables de cuisson OPTIHEAT ™ protege le desarticles Norden en acier inoxydable affutage longue durée
en céramique, sur revétement des articles Steel, fabriqués avec avec unnoyau en etun angle de coupe
lesquelles Energy Base de cuisine contre la la technologie Multi- aluminium entre les parfait. Laffutage dure
chauffe jusqua 50 % surchauffe sur les tables couches). couches d’acier. La 4 fois plus longtemps
plus vite et utilise 30 de cuisson ainduction. couche d’aluminium qu'un couteau ordinaire.
% moins dénergie en Lorsque latempérature est entierement
facilitant le transfert durécipient dépasse recouverte, ce qui
thermique. 230°C, le matériau se rend le produit tres
démagnétise jusqua durable qui protége
ce que latempérature des dommages tout
chute. Latechnologie en conférant un aspect
OPTIHEAT™ne premium.
s'active que sur les Fonctionne bien sur
tables de cuisson a les tables de cuisson
induction, mais il est ainduction. La chaleur
possible de 'utiliser est également bien
sur toutes les autres transférée sur les cotés,
tables de cuisson, idéal pour les cuissons
sans les propriétés lentes.
de démagnétisation. Latechnologie
Labase épaisse triple multi-couches peut
couche est optimisée comprendre plusde 3
pour une distribution couches.
uniforme et efficace de
la chaleur sur toutes
les tables de cuisson.
Les couches sont
constituées d’'un noyau
en aluminium épais
entre des couches
d'acier inoxydable de
haute qualité.
Gammesde Taiten, Taiten All Steel, Norden Acier Hard Edge, Taiten
produits Hard Face, OPTIHEAT" Hard Face Acier inoxydable
Functional Form inoxydable,
Functional Form
casseroles
Idéal pour Table de cuisson Plague de cuisson Fonctionne bien sur Fonctionne bien sur Affutage longue durée

en céramique mais
fonctionne bien sur
toutesles tables de

cuisson

ainduction, mais
fonctionne bien sur
toutesles tables de
cuisson

toutes les tables de
cuisson

toutes les tables de
cuisson
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composés de 2. a{‘r 09 s, tandi plastique (PTFE) dewennent plus doux el & - del'acier inoxydable. Il en va de méme pour
revétementa 4 couchg plus sensibles sur une poéle tres chaude a Ifles ustensiles de cuisson en fonte émaillée a =l
etle plus? résistant aux ra plus de 240 °C. Les revétements a base de f._revetement Thermium™. ¥

etle nombre de co céramique sont plus résistants a la chaleur et

Revétements utilisés dans nos produits

Revétement Hardtec™ Hardtec Thermium” Ceratec” Email
Superior+”
NNON-STICK EXTRA DURABLE WEAR & HEAT
2-LAYER NON-STICK RESISTANT FOR
COATING %‘0‘{1’"&2 INTENSIVE USE
aEE
Description Revétement PTFE Revétement PTFE Traitement minéral Revétement en Revétement en
a2 couches a4 couches céramique porcelaine émaillé
Gammesde Casseroles Hard Face, Norden Steel, All Steel, Norden
produits Functional Form Hard Face Steel Norden Norden Steel, fonte
acier inoxydable Taiten
Nouvelle gamme
Functional Form
Sans PFAS Abase de Abasede V4 V4 V4
plastique plastique
Durabilité Excellente durabilité Résistance Propriétés Excellentes Durabilité supérieure
et propriétés anti- supérieure aux antiadhésives initiales propriétés anti- dansle cadre d’une
adhésives longue rayures et propriétés naturelles. adhésivesiinitiales. utilisation réguliere.

durée. Cependant,
tousles ustensiles de

anti-adhésives longue
durée.

Tous les ustensiles
de cuisson Fiskars

Tous les ustensiles de
cuisson Fiskars traités

Il demeure toutefois
une possibilité

cuisson recouverts Cependant, tous traités au Thermium™ au Ceratec™ peuvent d'écaillage et de
de PTFE peuvent les ustensiles de peuvent étre utilisés étre utilisés comme fissure en cas de
étre recyclés lorsque cuisine recouverts comme tout autre toutautre article choc.
le revétement perd de PTFE peuvent article en acier non en acier nonrevétu
ses performances étre recycléslorsque revétulorsque le lorsque le traitement
optimales. le revétement perd traitement et les etles propriétés anti-
ses performances propriétés adhésives sont usés.
optimales. antiadhésives sont Les propriétés de
usés. facilité d’entretien
Les propriétés de restent bonnes tout
facilité d’entretien aulong deladurée de
restent bonnes tout vie de lapoéle.
aulong de ladurée
de vie de lapoéle.

Fonctionnalités Sensible aux Sensible aux Une couche |déal pour les Extrémement
températures températures minérale fine flambées et pour résistant ala
supérieures supérieures etpresque faire revenir les chaleur. lémail
4240°C.Facile a 4240°C.Facile a ltranspar?nte revele | gjiments. Facilea protége lafonte
nettoyer. nettoyer. amagnitique. nettoyer. nue de larouille.

surface en acier

de l'ustensile de
cuisine. Résistance
élevée alachaleur.
Facile a nettoyer.

Cuissonmax.°C 240°C 240°C 270°C 270°C 270°C

Compatible lave- \/ \/ Fonte:Lavage ala \/ Lavage

vaisselle main recommandé uniguement
Acier : Compatible alamain
lave-vaisselle
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LE CYCLE DE VIE DES USTENSILES DE CUISINE

@ Lesanciens ustensiles
de cuisson sont expédiés
au centre de recyclage
lorsque leur revétement

o Achat de nouveaux
ustensiles de cuisson
Fiskars ou sur fiskars.com.

est usé.

odm o

© Lesanciennesbatteries
de cuisine ainsi que les
excédents de l'usine sont
collectés et transformés
dans des points de
recyclage, en matériaux
recyclés quisont réinsérés
dans le cycle de production
en vue de leur réutilisation.

o
ok

Q‘

Acier inoxydable 90%recycle

O Le matériau recyclé est
transformeé en nouveaux
composants.

ehgl

de cuisine.*

O Lesustensies de
cuisson Fiskars de qualité
premium sont fabriqués
dans 'usine historique

de Sorsakoski, au centre
delaFinlande, avec des
techniques modernes et
durables.

5]

Dans ’ensemble, le taux de
recyclage de nos articles de
cuisson est trés élevé.

En moyenne, nous utilisons
de l'acier inoxydable de haute
qualité recyclé a90 % etde
Paluminium recyclé

a100 % pour nos ustensiles

*A Pexception de Norden Steel.

& aluminium 100%recyclé
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PROPOSITION DE VALEURS DANS NOS GAMMES DE CUISSON

Les caracteristiques de

nos gammes de cuisson

Notre gamme Cuisson

Désignation Proposition de Propriétés Nettoyage Durabilité de| Comp. Idéal Niveau Comp. Cuisson
valeur anti- facile labase lave- pour d’expertise four max.
adhésives (INTERIEUR) vaisselle >150°C °C
(REVETEMENT)
Norden Acier inoxydable Design Supérieur Supérieur Meilleur \/ Tous Master \/ 270°C
ﬁg[rrdaigﬁlgge CERATEC  avec chef
la plus haute THERMIUM
qualité
Norden Steel, sans Design - Bon Meilleur v Tous VESET v 270°C
revétement ettradition chef
nordique de
la plus haute
qualité
Norden Fonte Design Meilleur Bon Meilleur - NICELS Master \/ 270°C
e - )_d_._..--"‘ ﬁgﬁgﬁgge THERMIUM™ chef (manche
e — la plus haute enbois
qualité dévissable)
Taiten Un controle Meilleur Meilleur Better v Tous Passionnés |/ 270°C
exceptionnel pour CERATEC"
\'3/-_—' les moments de
L & - création
All Steel pure Cuisson a l'état pur - Bon Meilleur \/ Steaks Passionnés \/ 270°C
sans revétement et
All Steel Durable et de haute Meilleur Meilleur Meilleur v Tous, Passionnés |/ 270°C
e qualité, en acier CERATEC” steaks
: = | ClassiqUe
Hard Face Ustensiles de Supérieur Meilleur Meilleur \/ Tous Héros du - 240°C
R — | hteohasifs et HARDTEC quotidien
Ce W résistants pour les SUPERIOR +
—i préparations du
quotidien
Hard Face Acier gsgssrgsrgles de Supérieur Meilleur Meilleur \/ Tous Héros du - 240°C
. Ul .
inoxydable antiadhésifs et HARDTEC quotidien
- =| résistants pour les SUPERIOR +
" préparations du
quotidien
Nouveau Functional Parfaitement Supérieur Supérieur Bon \/ Tous Héros du - 270°C
Form pratique ustensiles CERATEC" quotidien

-

de cuisine pour une
cuisine quotidienne
touslesjours




PROPOSITION DE VALEURS DANS NOTRE GAMME COUTEAUX

Les caractéristiquesdenos gammesde couteaux

Matériau du manche

Matériau de lalame

Puissance de
coupe et affutage
(RETENTION DES BORDS)

Comp.
lave-
vaisselle

Recommandations relatives
alangle d’affiitage et a l'outil
d’affutage

Niveau d’expertise

Caractéristiques
de sécurité

Notre gamme Couteaux
Désignation Chaine Proposition de valeur Aspects sensoriels des
couteaux
Norden Création et design nordique de la plus haute qualité Raffiné et naturel
Taiten n Un contréle exceptionnel pour les moments de Moderne et léger
. @ 0 création
- -
= 0
!g m
o 9 ]
All Steel ‘@ © Durabilité Premium. Acier classique Equilibré et solide
o £
D e
0N o
O c
D (0
Sensei (tactical) .g- a Conception et découpe Equilibré et précis
= japonaises traditionnelles
(o JN))
- a1]

Norr

l
.i

Manche en bois pour les découpes classiques

Solide et authentique

Hard Edge

Edge

|

Functional Form

-

Essential

—

Chaine grande consommation

Un affutage durable pour la cuisine au quotidien

Aiguisé et durable

Couteau tous usages moderne avec propriétés
anti-adhésives

Sans effet et anti-adhésif

Performances de découpe faciles
au quotidien avec une prise en main
douce et sCre

Ergonomique et
direct

Découpe tous usages pratique

Sans effort et facile

Bouleau finlandais Acier inoxydable Meilleur - 26+/-2 Master *
allernand Pierre a aiguiser chef
ou Roll-Sharp
Plastique Titane Meilleur - 26+/-2 Master *
(Polypropylene) LZR EDGE Pierre a aiguiser chef
Acier inoxydable AUS-8japonais a Supérieur \/ 26+/-3 Les passionnés *
haute teneur Pierre a aiguiser de cuisine
en carbone ou Roll-Sharp
Acier & haute teneur en Acier inoxydable Supérieur - 30+/ —ff Les pgssionnés *x
, allemand Pierre & aiguiser de cuisine
carbone et plastique ouRoll-Sharp
allemand
(TPR et polypropyléne)
Boisdérable Acier inoxydable Supérieur - 30+/-4 Les passionnés *
norvégien traité allemand Pierre a aiguiser de cuisine
Kebony certifie¢ FSC® ou Roll-Sharp
etautres matériaux
controlés
. Acier inoxydable Meilleur v 26+/-2 Les passionnés ork
Plastique avec japonais LZR EDGE” Pierre & aiguiser de cuisine
SoftGrip” ouRoll-Sharp et héros de tous
les jours
(TPV and PP combination)
Plastique Acier inoxydable Bon \/ 30+/-4 Leshérosdu *
(ABS) japonais Pierre a aiguiser quotidien
+revétement ou Roll-Sharp
PTFE
Plastique avec Acier inoxydable Bon \/ 26+/-2 Leshérosdu KAK
SoftGrip” japonais Pierre & aiguiser quotidien
) ou Roll-Sharp
(combinaison TPV et PP)
Acier inoxydable Bon v 30+/-4 Les héros du *
Plastique Pierre & aiguiser quotidien
ou Roll-Sharp




FISKARS COOKING VALUE PROPOSITION

Un
design
nordique
durable

quirend chaque
moment de cuisine
plus joyeux

Gréace a une qualité durable et a un design
nordique, les ustensiles de cuisine haut de gamme
de Fiskars augmentent la joie de chaque moment
de cuisine et apportent une plus grande harmonie
dans les cuisines du monde entier.

Le design nordique durable et utile de Fiskars
s’adresse a toutes les cuisines et apporte

facilité et plaisir au quotidien. Avec la large

gamme d’ustensiles de cuisson, de couteaux et
d’accessoires de qualité supérieure, la cuisine est
un moyen joyeux de s’exprimer et de se rapprocher
les uns des autres. Ce n’est pas seulement la
nourriture que nous partageons.

C’est le bonheur.




Norden

Un design nordique
durable, inspiré par la
nature

Norden est inspiré de la nature, de la culture et des
traditions nordiques retraduites avec une touche de
modernité.

La gamme s’inspire du style de vie nordique, a la
fois progressiste et fortement attaché a ses racines.
Elle propose des batteries de cuisine en fonte, en
inox, des couteaux de qualité et une collection pour
cuisiner en extérieur.




NORDEN

Norden pour la cuisine exterieure
Caracteéristiques

Grill cookware

© Fonte durable
Les cocottes et plats en fonte sont parfaits
pour presque tous les styles de cuisines.

® Facilea nettoyer

Le traitement minéral thermium™ rend la
surface intérieure tres facile anettoyer et a
entretenir.

™

© Hautes températures

Utensi

@ Bois massif de haute
qualité Le chéne etle bouleau
autoclaves sontissus de
foréts gérées durablement.
® Acier inoxydable

de haute

desperformances
exceptionnelles
Ilest extrémement durable

etadapté

températures.

O Acier inoxydable de haute qualité
Inox de haute qualité pour une longue durée
de vie.

© Panierinox pour cuisson vapeur

Pour tout type de préparation : pour la cui-
sson ala vapeur, comme grille-panier sur le
barbecue pour préparer vos mets délicats ou
encore comme Une passoire.

Résiste jusqua 270 °C, I'utilisation d'ustensiles

enmétal n'est pas recommandée.

Panier de cuisson Plaque

N $5%

& &

Feu ouvert Lave-
vaisselle

Feu ouvert Barbecue

Cocotte

555 $5$

& &

Résiste Lavage
juqu’a 270° alamain
uniquement

Feu ouvert Barbecue Induction

=
(=

CREE EN
FINLANDE

12/

les Grill

© Bois respectueux des
revétements antiadhésifs
Tous nos ustensiles en

bois sont adaptés aux
revétements antiadhésifs.
O un équilibre parfait
Equilibre parfait pour

le confort etle contréle

d’utilisation.
=)

Lavage
ala main
uniquement

qualité pour

aux hautes

(6] Systeme Fiskars Norden barbecue

A utiliser avec la cocotte Norden sur un ou
deux niveaux de cuisson ala vapeur sur votre
barbecue ou pour cuisiner en extérieur.

(7] Systeme empilable
Composant du systeme empilable Fiskars
Norden barbecue.

SUPERIOR
NATURAL

NON-STICK
PROPERTIES

THERMIUM
MINERAL TREATMENT

54

Vitrocéramique Gaz

Electrique siste Lavage
juqu’a 270° ala main
uniquement

Cocotte multifonctions

Hauteur: 13,1 cm

Longueur: 33,2cm

Largeur: 34 cm

Poids: 5,86 kg

Panier inox

Hauteur: 8,1 cm Longueur: 32 cm Largeur: 32,2 cm Poids:  1,05kg
Plaque

Hauteur: 4,3 cm Longueur: 32,2 cm Largeur: 32,2cm Poids: 2,64 kg
Spatule de chef barbecue

Hauteur: 3 cm Longueur: 44,4 cm Largeur: 8,6 cm Poids:  0,39kg
Pince de chef barbecue

Hauteur: 3cm Longueur: 44,4 cm

Largeur: 8,6 cm Poids :

0,38kg

e |

Cond. :

Cond.:

Cond.

Cond.:

Cond. :

1

1

1

1

1

NORDEN

s IR0 T
- 6 4

¢ Cette cocotte en fonte durable est idéale pour tous les styles
de cuisines au barbecue, mais aussi en intérieur. Elle est
suffisamment spacieuse pour facilement mélanger sans rien
renverser.

e |_e traitement minéral Thermium™ facilite I'entretien et le
nettoyage des surfaces intérieures

e Couvercle eninox de haute qualité

e Composant du systéme empilable Fiskars Norden barbecue
e Compatible avec les feux induction, vitrocéramique et tradi-
tionnel au gaz. Egalement pour les feux de camp et les différents
barbecues

< 111
- 6" 4

e Pour tout type de préparation : pour la cuisson a la vapeur,
comme grille-panier sur le barbecue ou comme passoire pour
préparer vos mets délicats

e Inox durable pour une grande durée de vie

* A utiliser avec la cocotte Norden sur un ou deux niveaux de
cuisson a la vapeur sur votre barbecue ou pour cuisiner en
extérieur

e Composant du systeme empilable Fiskars Norden barbecue

H SR

¢ Plaque en fonte durable, idéale pour la cuisson des crépes,
des poissons ou des légumes au barbecue ou sur un feu de
camp

¢ | es deux couches d’émail et le traitement minéral unique Ther-
mium™ rendent les surfaces trés faciles a entretenir et a nettoyer
¢ | es pieds donnent de la stabilité pendant la cuisson ou le
service

e Composant du systéme empilable Fiskars Norden barbecue

o Adaptée aux feux de camp et a tous les barbecues

0]
- 016

¢ | atéte eninox de haute qualité est trés robuste et finement
biseautée pour retourner les aliments facilement

¢ Bord cranté pour la découpe des ingrédients

¢ Boucle de suspension pour un rangement en toute simplicité
* Poignée fabriquée en bois de bouleau traité autoclave

B < |11
- 6 4

¢ | atéte eninox de haute qualité est tres robuste et finement
biseautée pour retourner les aliments facilement

e Bord cranté pour la découpe des ingrédients

* Boucle de suspension pour un rangement en toute simplicité
¢ Poignée fabriquée en bois de bouleau traité autoclave
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NORDEN

Fourchette de chef barbecue

Hauteur: 2,9cm Longueur: 45,2cm  Largeur: 8,7 cm Poids:  0,31kg  Cond.: 1

il TS

Ensemble barbecue 2 pieces

Hauteur: 3,3 cm Longueur: 47,3 cm Largeur: 14,2cm Poids:  0,78kg  Cond.: 1

|

Cuilléere en bois barbecue

Hauteur: 2,5cm Longueur: 43,2ecm  Largeur: 7,7cm Poids: 0,13 kg Cond.: 4

Spatule en bois barbecue

Hauteur: 2,5cm Longueur: 43,2cm  Largeur: 7,7 cm Poids:  0,13kg Cond.: 4
— o = i
g
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16281

H SR

e | afourchette en inox de haute qualité est tres robuste. Elle
permet de saisir facilement de gros ingrédients

* Boucle de suspension pour un rangement en toute simplicité
* Poignée fabriquée en bois de bouleau traité autoclave

16489

® Spatule robuste, acier inox de haute qualité, la téte est Iégere-
ment biseautée pour retourner les aliments facilement

* Bord cranté pour la découpe des ingrédients

* Pinces solides en acier inox de haute qualité, elles possedent
une articulation anti-torsion pour une meilleure précision

® Pinces crantées pour une bonne tenue des aliments

* Boucle de suspension pour un rangement en toute simplicité
* Poignée fabriquée en bois de bouleau traité autoclave

H ST

16298

* Magnifique piece pour le barbecue, la cuisine et le service
* Fabriquée en chéne massif de haute qualité

 Les variations des couleurs et du veinage du bois rendent
chaque produit unique

 Cuillere parfaitement équilibrée

* N'abime pas les revétements antiadhésifs

* Magnifique piece pour le barbecue, la cuisine et le service
* Fabriquée en chéne massif de haute qualité

e L es variations des couleurs et du veinage du bois rendent
chaque produit unique

® Spatule parfaitement équilibrée

* N’abime pas les revétements antiadhésifs

Ustensiles de cuisine Norden
Caracteristiques

NORDEN

=
—

CREE EN
FINLANDE

(6]

@ Bois massif de haute qualité
Le chéne etle bouleau autoclaves sontissus de foréts
gérées durablement.

O Acier inoxydable de haute qualité pour des
performances exceptionnelles

Inox de haute qualité pour raper, éplucher et trancher en
toute simplicité.

(3) Respectueux des revétements antiadhésifs
Tous nos ustensiles de cuisine en bois sont adaptés aux
revétements antiadhésifs.

O un équilibre parfait
Parfaitementeéquilibrés pour un bon confort d'utilisation et
une bonne maitrise.

O Pieces uniques
Les variations'naturelles de la couleur et du veinage du bois
rendent chaque produit unique.

© Pourlacuisine et le service
Parfaits pour la cuisine ou le service, congus pour
parfaitement saccorder dans les cuisines modernes.
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Lavage
a la main
uniquement




NORDEN

Ustensiles de cuisine Norden

Rape grain épais

Hauteur: 2,9cm Longueur: 34,5c¢m  Largeur: 7,3cm Poids:  0,28kg  Cond.: 4

GARANTIE

Rape grain fin

Hauteur: 2,9 cm Longueur: 34,5em  Largeur: 7,3cm Poids:  0,28kg  Cond.: 4

GARANTIE

e ——1 25

Eplucheur

Hauteur: 2,9cm Longueur: 20,7cm  Largeur: 7,4cm Poids:  0,11kg Cond.: 4

Econome

Hauteur: 2,9 cm Longueur: 20,7em  Largeur: 7,4cm Poids:  0,06kg  Cond.: 4

GARANTIE

Coupe-fromage a pate dure

Hauteur: 2,9cm Longueur: 23,4cm  Largeur: 7,9cm Poids:  0,08kg  Cond.: 4

GARANTIE

ki
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e J T
- 5345

e Acier inoxydable de haute qualité pour de bonnes performanc-
es de coupe

e |[déale pour réper grossierement toutes sortes d’ingrédients,
notamment carottes, fromages a pate molle, gingembre, etc.

* Poignée en bois de bouleau de haute qualité traité autoclave

® Pieds en caoutchouc antidérapants

e Parfaitement équilibrée pour une utilisation confortable

- 5352

® Acier inoxydable de haute qualité pour de bonnes performanc-
es de coupe

 |déale pour raper finement toutes sortes d'ingrédients, notam-
ment les zestes, les épices, I'all, le chocolat, les fromages a pate
dure, etc.

* Poignée en bois de bouleau de haute qualité traité autoclave

* Pieds en caoutchouc antidérapants

e Parfaitement équilibrée pour une utilisation confortable

e ) T
- 5369

e Lame en acier inoxydable de haute qualité pour éplucher sans
effort

¢ Lalame articulée s’adapte parfaitement a la forme des
légumes

 |déale pour éplucher tous les Iégumes longs comme les con-
combres et les carottes

e Manche en bois de bouleau de haute qualité traité autoclave

- 5376

e Lame en acier inoxydable de haute qualité pour éplucher sans
effort

e |déal pour éplucher tous les fruits et Iégumes longs ou ronds
comme asperges, pommes de terre et pommes

* Manche en bois de bouleau de haute qualité traité autoclave

e = 111
5383

e Lame en acier inoxydable de haute qualité pour une coupe
sans effort

¢ | alame fine garantit une découpe parfaite

e |déal pour trancher régulierement des fromages comme le
gouda

e Manche en bois de bouleau de haute qualité traité autoclave

NORDEN

Fourchette a poisson

Hauteur: 3cm Longueur: 25,3 cm Largeur: 7,4cm Poids:  0,15kg

= |
-

Fourchette a viande

Hauteur: 3,1 cm Longueur: 28,8 cm Largeur: 7,3cm Poids: 0,15 kg

; - —

Spatule

Hauteur: 2,75cm Longueur: 34,2cm Largeur: 7,25cm Poids: 0,10 kg

Spatule a wok

Hauteur: 2,7 cm

Longueur: 33,4 cm Largeur: 8,1 cm Poids:  0,09kg

Ensemble cuilleres, 2 pieces

Hauteur: 3,45cm Longueur: 33,2cm Largeur: 7,35cm Poids: 0,16 kg

Cond.: 4

Cond. : 4

Cond. : 4

R g
- 539

e Fourchette en acier inoxydable de haute qualité
GARANTIE ¢ Parfait maintien des poissons pour les préparer ou découper

5 les filets
e Manche en bois de bouleau de haute qualité traité autoclave
¢ Parfait complément du couteau a filets Norden

Cond.:

H

406

H J

e Fourchette en acier inoxydable de haute qualité

e Parfait maintien des poissons pour les préparer ou découper
les filets

e Manche en bois de bouleau de haute qualité traité autoclave
¢ Parfait complément du couteau a filets Norden

GARANTIE

Cond. : 4

R < 11111111
- 5949

* Une belle piece pour la cuisine et le service.

¢ Fabriqué en chéne massif de haute qualité.

e | es variations naturelles de la couleur et du grain du bois font
de chaque produit une piece unique.

¢ Design parfaitement équilibré.

e Peut étre utilisé avec des ustensiles de cuisine antiadhésifs.

956

CodeSAP 1065697 H “”l || || ||I|| I|

e Une belle piece pour la cuisine et e service.

¢ Fabriqué en chéne massif de haute qualité.

¢ | es variations naturelles de la couleur et du grain du bois font
de chaque produit une piece unique.

¢ Design parfaitement équilibré.

* Peut étre utilisé avec des ustensiles de cuisine antiadhésifs.

S
- 5963

* Deux magnifiques ustensiles pour la cuisine et le service

¢ Fabriquée en chéne massif de haute qualité

e |_es variations naturelles des couleurs et du veinage du bois
donnent un caractere unique a chaque produit

e Spatule parfaitement équilibrée

¢ N'abime pas les revétements antiadhésifs

27



NORDEN

Hauteur: 2,9cm Longueur: 33 cm Largeur: 7,5cm Poids:  0,09kg  Cond.: 4

Pince - 1
- 5970

= B * Magnifique ustensile pour la cuisine et le service
- e Fabriquée en chéne massif de haute qualité
3 . e ——— ¢ | es dents permettent de tenir fermement les aliments
e | es variations naturelles des couleurs et du veinage du bois
donnent un caractere unique a chaque produit
* Pince parfaitement équilibrée
¢ N'abime pas les revétements antiadhésifs

Hauteur: 5,5cm Longueur: 9,85em  Largeur: 7,6 cm Poids:  0,2kg Cond.: 4

Aiguiseur  couteaux H ST
- 5987

e Fabriqué en chéne de haute qualité

¢ Meules céramiques pour un affitage optimal des couteaux en
acier alame lisse

® Garde pour lamain, facile et rapide a utiliser

e Adapté a tous les couteaux inox a lame lisse

Petite planche a découper CoesiE toesTn H” | || || HI |||||||||”|

Hauteur: 3,2cm Longueur: 26,1 cm Largeur: 20,6 cm Poids:  0,98kg  Cond.: 2 -

* Magnifique planche pour la coupe et le service

* Fabriquée en chéne massif de haute qualité

¢ |_es variations naturelles des couleurs et du veinage du bois
donnent un caractére unique a chaque produit

¢ Parfaitement équilibrée, et facile a attraper grace a ses chants
profilés

¢ Parfait complément de la grande planche a découper Norden

160

Grande planche a découper CodeSP 1065712 H H”l"” ”H”””H”“

Hauteur: 3,1 cm Longueur: 36 cm Largeur: 25,5cm Poids:  1,81kg  Cond.: 2

* Magnifique planche pour la coupe et le service

¢ Fabriquée en chéne massif de haute qualité

e Emplacement creusé pour les fines herbes émincées ou pour
servir des petits ingrédients

e |_e trou peut aussi accueillir I'aiguiseur a couteaux Norden
Roll-Sharp

E - d
| || | y 4
e |_es variations naturelles des couleurs et du veinage du bois
donnent un caractére unique a chaque produit
¢ Parfait complément de la petite planche a découper Norden ,

La cuisine nordique a I'état pur
fiskars.com
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Caracteéristiques

CREE EN

FINLANDE Faitout 4,0 L, bouleau CodeSAP 1071127 H |||""|| ” HI""”IHHH

Hauteur: 15,5 cm Longueur: 30 cm Largeur: 25,7 cm Poids:  5,84kg  Cond.:

Date de début des livraisons : 15/8/2024

* Coloris en édition limitée pour célébrer 'anniversaire des
e ; - 375 ans de Fiskars.

¢ | a fonte est un excellent accumulateur de chaleur ce qui est

idéal pour les cuissons lentes.

® Traitement minéral Thermium™ unique sur les surfaces en

fonte émaillée pour faciliter I'entretien et éviter de devoir culotter

le faitout.

* Anneau amovible fabriqué en bois de bouleau finlandais.

Hauteur:  15,5cm Longueur: 30 cm Largeur: 25,7cm Poids:  5,84kg  Cond.: 45”

Faitout 4,0 L, ortie H ST

0 Date de début des livraisons : 15/8/2024
¢ Coloris en édition limitée pour célébrer I'anniversaire des

- 5 375 ans de Fiskars.
¢ | a fonte est un excellent accumulateur de chaleur ce qui est
idéal pour les cuissons lentes.
® Traitement minéral Thermium™ unique sur les surfaces en
fonte émaillée pour faciliter I'entretien et éviter de devoir culotter
le faitout.
e Anneau amovible fabriqué en bois de bouleau finlandais.

- —F Cocotte 4, L CodeSAP 1026565
) o
(<]
Hauteur: 15,5cm  Longueur: 30 cm Largeur: 25,7 cm Poids:  5,84kg  Cond.: - 64
e Cocotte en fonte de la plus haute qualité inspirée de la nature et
* des traditions Nordiques.
¢ | afonte conserve et maintient la chaleur ce qui rend cette
cocotte idéale pour les cuissons lentes traditionnelles et les plats
mijotés.
e |_e traitement minéral Thermium™ breveté appliqué ala
fonte émaillée donne ala cocotte des qualités anti-adhésives
supérieures méme a tres hautes températures.
* Dessous de plat amovible en bouleau de Finlande.
e Fabriqué en Finlande.
isson| i f (& 3\ D i

@ cuisson lente parfaite © surface apt ad,hfas e . O Dessous de plat gn bois ' . COCOtte 6,0L CodeSAP 1026566

Lafonte accumule la chaleur de fagon La surface anti-adhesive permet de cuisiner Dessous de plat en bois de Bouleau Finlandais.

uniforme et reste chaude plus longtemps, lesingrédients méme les plus délicats. Hauteur: 16,3cm  Longueur: 34 cm Largeur: 30 cm Poids: 7,6 kg Cond.: - 6y

rendant les casseroles idéales pour la cuisson (6] Poignée en bois

lente traditionnelle et le mijotage. O Facile aentretenir Le manche en bois est fait de Bouleau = Cocotte en fonte de la plus haute qualité inspirée de la nature et

g : . A I g des traditions Nordiques.
Aucunrisque de corrosionetaucun entretien Finlandais. Manche dévissable pour passage « Lafonte conserve et maintient la chaleur ce qui rend cette
® Traitement minéral unique nécessaire. au four. cocotte idéale pour les cuissons lentes traditionnelles et les plats
Le traitement minéral thermium™ breveté miotes. . ‘ ) AN
- A i 2 ! e L e traitement minéral Thermium™ breveté appliqué a la
appllque alafonte émaillée donne ala cocotte fonte émaillée donne ala cocotte des qualités anti-adhésives
des qualités anti-adhésives supérieures méme supérieures méme a trés hautes températures.
3 b 4 f * Dessous de plat amovible en bouleau de Finlande.
atreshautes températures. Le traitement est P

* Fabriqué en Finlande.

socotte5.0L, Ovale E ST

appliqué aux casseroles et aux poéles en fonte
Norden.

Hauteur: 15,2em  Longueur: 37,8cm  Largeur: 20,5cm Poids:  6,55kg  Cond.:

* e Cocotte en fonte de la plus haute qualité inspirée de la nature et

>

SUPERIOR (17 S0\ - des traditions Nordiques.

NATURAL AR - 40° i . i .

NON-STICK O A\ | | a fonte conserve et maintient la chaleur ce quirend cette

PROPERTIES cocotte idéale pour les cuissons lentes traditionnelles et les plats

W _Llavags; mijotés.

alamain f .. . , . P
Induction’ #Vitrocéramique ~ Gaz Electrique Four uniquement e | e traitement minéral Thermium™ breveté appliqué ala

fonte émaillée donne ala cocotte des qualités anti-adhésives
supérieures méme a tres hautes températures.

* Dessous de plat amovible en bouleau de Finlande.
e Fabriqué en Finlande.
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POéIe 24 ™ R H| ||| || || HI I | | || || “
Hauteur: 11,2cm Longueur: 50,5cm  Largeur: 26,5cm Poids:  2,33kg  Cond.: - L24 866

* Poéle en fonte de la plus haute qualité inspirée de la nature et
des traditions Nordiques.

¢ La fonte conserve et maintient la chaleur.

e Le traitement minéral Thermium™ breveté appliqué a la
fonte émaillée donne ala poéle des qualités anti-adhésives
supérieures méme a trés hautes températures.

e Manche en bouleau finlandais. Fabriqué en Finlande.

Pocle26.em e L
3

Hauteur: 11,2ecm  Longueur: 52cm Largeur: 28,3cm Poids:  2,62kg  Cond.: 1 - 6424002700887

* Poéle en fonte de la plus haute qualité inspirée de la nature et
des traditions Nordiques.

* La fonte conserve et maintient la chaleur.

e e traitement minéral Thermium™ breveté appliqué a la
fonte émaillée donne ala poéle des qualités anti-adhésives
supérieures méme a trés hautes températures.

e Manche en bouleau finlandais. Fabriqué en Finlande.

Poéle Grill 26 cm - L A

Hauteur: 11,2cm Longueur: 52cm Largeur: 28,3cm Poids:  3,4kg Cond.: 1 - 0888

® Poéle en fonte de la plus haute qualité inspirée de la nature et
des traditions Nordiques.

e La fonte conserve et maintient la chaleur.

e e traitement minéral Thermium™ breveté appliqué a la
fonte émaillée donne a la poéle des qualités anti-adhésives
supérieures méme a tres hautes températures.

* Manche en bouleau finlandais. Fabriqué en Finlande.

Poéle 28 cm B < L

Hauteur: 11,2em  Longueur: 54,5cm = Largeur: 30,5cm Poids:  3,01kg  Cond.: 1 - 08897

® Poéle en fonte de la plus haute qualité inspirée de la nature et
des traditions Nordiques.

* | afonte conserve et maintient la chaleur.

o | e traitement minéral Thermium™ breveté appliqué a la
fonte émaillée donne ala poéle des qualités anti-adhésives
supérieures méme a tres hautes températures.

* Manche en bouleau finlandais.

* Fabriqué en Finlande.
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@ LaBase 3 couches en acier inoxydable
avec coeur en aluminum est optimisée pour un
chauffage efficace et uniforme sur lensemble
du produit. Efficacité sur tous types de feux.

® Poéle durable sans revétement
Idéale pour la friture et le brunissage a haute
tempeérature.

© Motif gravé unique

Le motif grave sur le fond permet de répartir
uniformément I'huile ou le beurre pendant la
cuisson.

O Résistant au four
Résiste entierement au four jusqua 270 °C.

Induction. . Vitrocéramique Gaz

Acier inoxydable nonrevétu Norden =

Caracteéristiques

CREE EN
FINLANDE

O Lesustensiles en métal peuvent étre
utilisés sur les poéles.

© Les ustensiles de cuisine de Norden

Steel sont fabriqués dans l'usine de
Sorsakoski, dans le centre de la Finlande.

Electrique vaisselle




NORDEN NORDEN

Norden Acier inoxydable =4

Caractéristiques el
Poéle afrire 24 cm, sans revétement CodesHP 1067628 H| ""”I ||||HI|| ||| | "IH FINEAND
Hauteur: 10,9 cm Longueur: 47,5 cm Largeur: 25,8 cm Poids:  1,3kg Cond.: 1 - 6424002°017035

e |déale pour faire frire ou dorer les viandes et pour préparer de
petites portions

e Fond épais de 3,5 mm constitué d’un noyau en aluminium pris
en sandwich entre deux tdles inox

e Sa structure multiplis intégrale assure une bonne répartition de
la chaleur sur toute la surface de la poéle

e Fond texturé pour une distribution uniforme de I'huile ou du
beurre

FABRIQUE EN

FINLANDE L . .
* Poignée inox congue pour minimiser le transfert de chaleur,
plus agréable a utiliser
e Adaptée a l'utilisation d’ustensiles en métal
Poéle a frire 28 cm, sans revétement CodeSAP 1067629 H| ""”I ||||HI|| ||| |"|H
Hauteur: 10,9 cm Longueur: 51,5 cm Largeur: 29,8 cm Poids:  1,9kg Cond.: 1 - 6'424002°017042

e |[déale pour faire sauter les Iégumes

e Fond épais de 3,5 mm constitué d’un noyau en aluminium pris
en sandwich entre deux toles inox

e Sa structure multiplis intégrale assure une bonne répartition de

. . |

\\' _— —‘, la chaleur sur toute la surface de la poéle
J ® Fond texturé pour une distribution uniforme de I'huile ou du
\-L_ — beurre
FABRIQUE EN * Poignée inox congue pour minimiser le transfert de chaleur,
FINLANDE plus agréable a utiliser

e Adaptée a l'utilisation d’ustensiles en métal

Hauteur: 13em Longueur: 52 cm Largeur: 30,2 cm Poids:  1,73kg Cond.: 1 - 24002"01

Wok 28 cm, sans revétement CodeSA7 1067630 H H H
, H6|JIII||II||II|I|1I0|!I9

e |déal pour faire sauter les légumes
® Fond épais de 3,5 mm constitué d’'un noyau en aluminium pris

i en sandwich entre deux toles inox
i e Sa structure multiplis intégrale assure une bonne répartition de
la chaleur sur toute la surface du wok
¢ Fond texturé pour une distribution uniforme de I'huile ou du
- FABRIQUE EN beurre

FINLANDE * Poignée inox congue pour minimiser le transfert de chaleur, (1) Répartition optimale de la chaleur © surface anti-adhésive (6] Fabriqué en Finlande
f"xzaag{g ?atl)’l(uet?is;ltli‘iird’ustensiles on métal La Base 3 couches en acier inoxydable avec La surface anti-adhésive permet de cuisiner La gamme de cuisson Norden acier inoxyda-
coeur en aluminum est optimisée pourun lesingrédients les plus délicats. ble estfabriguée dansfusine de Sorsakoski,
chauffage efficace et uniforme sur l'ensemble dans e centre de la Finlande.
du produit.Efficacité sur tous types de feux. (4] Compatible four
Résistantau four jusqua270°C.

@ Ceratec™ avec traitement minéral
Thermium™ © Echelle de mesure

™

Le revétement antiadhésif ceratec™ avec Echelle de mesure al'intérieur des fait-tout.
traitement minéral thermium™confere aux

poéles afrire des propriétés antiadhésives

supérieures, méme a températures tres

élevées. Sans PFAS.

WEAR & HEAT
REISTANT FOR
INTENSIVE USE

CERAMIC '

NON-STICK
COATING

SUPERIOR
NATURAL
NON-STICK
PROPERTIES

S 2
THERMIUM
MINERAL TREATMENT
Induction. . Vitrocéramique Gaz Electrique vaisselle

CERATEC®
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Cuisson Norden en Acier Inoxydable @ s008

Casserole 1,8 L/ avec couvercle sans revétement

Hauteur: 14,4cm Longueur: 38,2cm Largeur: 20,2cm Poids: 1,57 kg Cond.: 1

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

Casserole 2,5L / avec couvercle sans revétement

Hauteur: 13,1 cm Longueur: 20,8 cm Largeur: 28,4cm Poids: 1,98 kg Cond.: 1

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

Fait-tout 3 L / avec couvercle sans revétement

Hauteur: 13,7 cm Longueur: 21,4cm Largeur: 27,8 cm Poids: 2,28 kg Cond.: 1

-

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE
Fait-tout 5 L / avec couvercle
Hauteur: 15,3cm Longueur: 25,2 cm Largeur: 30,2cm Poids: 3,08 kg Cond.: 1
FABRIQUE EN
FINLANDE
Poéle 24 cm
Hauteur: 10,9 cm Longueur: 47,5cm Largeur: 25,8 cm Poids:  1,3kg Cond.: 1
FABRIQUE EN
FINLANDE
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e Casserole en acier inoxydable de la plus haute qualité inspirée
de la nature et des traditions Nordiques.

* Base épaisse composée de 3 couches avec un coeur
aluminium, optimisée pour offrir un chauffage efficace et
uniforme sur tout type de feux.

e |e traitement unique minéral Thermium™ breveté donne a

la casserole des qualités anti-adhésive naturelles méme a tres
hautes températures.

 Parfait pour cuisiner au beurre, caraméliser, mijoter des
sauces et cuire al'eau.

e |
7134

* Casserole en acier inoxydable de la plus haute qualité inspirée
de la nature et des traditions Nordiques.

* Base épaisse composée de 3 couches avec un coeur
aluminium, optimisée pour offrir un chauffage efficace et
uniforme sur tout type de feux.

e e traitement unique minéral Thermium™ breveté donne a

la casserole des qualités anti-adhésive naturelles méme a tres
hautes températures.

e Parfait pour cuisiner au beurre, caraméliser, mijoter des
sauces et cuire al'eau.

s | T
7141

 Fait-tout en acier inoxydable de la plus haute qualité inspiré de
la nature et des traditions Nordiques.

* Base épaisse composée de 3 couches avec un coeur
aluminium, optimisée pour offrir un chauffage efficace et
uniforme sur tout type de feux.

e Le traitement unique minéral Thermium™ breveté donne a

ce fait-tout des qualités anti-adhésive naturelles méme a tres
hautes températures.

 Pour faire bouillir des Iégumes, mijoter et cuire des petits plats.

= L
7158

 Fait-tout en acier inoxydable de la plus haute qualité inspiré de
la nature et des traditions Nordiques.

* Base épaisse composée de 3 couches avec un coeur
aluminium, optimisée pour offrir un chauffage efficace et
uniforme sur tout type de feux.

e e traitement unique minéral Thermium™ breveté donne a

ce fait-tout des qualités anti-adhésive naturelles méme a trés
hautes températures.

e Parfait pour faire bouillir des [égumes, mijoter et cuire des
petits plats.

H JIEENINRI]

066

® Poéle en acier inoxydable de la plus haute qualité inspirée de la
nature et des traditions Nordiques.

* Base épaisse composée de 3 couches avec un coeur
aluminium, optimisée pour offrir un chauffage efficace et uniforme
sur tout type de feux.

® |_e traitement unique minéral Thermium™ breveté donne ala
poéle des qualités anti-adhésive naturelles méme a tres hautes
températures. Resiste au four jusqu'a 240°C.

* Parfait pour faire des crépes ou des ceufs.

NORDEN
@ GOOD
DESIGN
AWARD
reddot design award WINNER
winner 2018
T s I
Hauteur: 10,9 cm Longueur: 49,5cm  Largeur: 27,8 cm Poids: 1,6 kg Cond. : 1 _ 7073

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

Poéle 28 cm
Hauteur: 10,9 cm Longueur: 51,5¢cm Largeur: 29,8 cm Poids:  1,9kg Cond.: 1

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

Sauteuse 26 cm / avec couvercle
Hauteur: 12,2cm Longueur: 49,3cm  Largeur: 28 cm Poids: 2,32kg  Cond.: 1

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

Sauteuse a anses 28 cm / avec couvercle

Hauteur: 8,4cm Longueur: 29,4 cm Largeur: 32cm Poids: 2,47 kg Cond.: 1

FABRIQUE EN
FINLANDE
Wok 28 cm
Hauteur: 13 cm Longueur: 52 cm Largeur: 30,2cm Poids: 1,73 kg Cond.: 1

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

© Poéle en acier inoxydable de la plus haute qualité inspirée de la
nature et des traditions Nordiques.

© Base épaisse composée de 3 couches avec un coeur aluminium,
optimisée pour offrir un chauffage efficace et uniforme sur tout type
defeux.

* Le traitement unique minéral Thermium™ breveté donne a la
poéle des qualités anti-adhésive naturelles méme a trés hautes
températures. Resiste au four jusqu'a 240°C.

< {1111
- 17080

* Poéle en acier inoxydable de la plus haute qualité inspirée de la
nature et des traditions Nordiques.

* Base épaisse composée de 3 couches avec un coeur aluminium,
optimisée pour offrir un chauffage efficace et uniforme sur tout type
de feux.

e | e traitement unique minéral Thermium™ breveté donne ala
poéle des qualités anti-adhésive naturelles méme a trés hautes
températures. Resiste au four jusqu'a 240°C.

H ST

© Sauteuse en acier inoxydable de la plus haute qualité inspirée de la
nature et des traditions Nordiques.

* Base épaisse composeée de 3 couches avec un coeur aluminium,
optimisée pour offrir un chauffage efficace et uniforme sur tout type
de feux.

* | e traitement unigue minéral Thermium™ breveté donne ala
sauteuse des qualités anti-adhésive naturelles méme a tres hautes
températures. Resiste au four jusqu'a 240°C.

 Parfait pour saisir, frire et réaliser des sauces.

R : 111 111]
- 017103

* Sauteuse en acier inoxydable de la plus haute qualité inspirée de
la nature et des traditions Nordiques.

* Base épaisse composée de 3 couches avec un coeur aluminium,
optimisée pour offrir un chauffage efficace et uniforme sur tout type
de feux.

e | e traitement unique minéral Thermium™ breveté donne ala
sauteuse des qualités anti-adhésive naturelles méme a tres hautes
températures. Resiste au four jusqu'a 240°C.

R < 1111111
7110

* \Wok en acier inoxydable de la plus haute qualité inspiré de la
nature et des traditions Nordiques.

* Base épaisse composée de 3 couches avec un coeur aluminium,
optimisée pour offrir un chauffage efficace et uniforme sur tout type
de feux.

 |_e traitement unique minéral Thermium™ breveté donne au

wok des qualités anti-adhésive naturelles méme a trés hautes
températures.

® Resiste au four jusqu'a 240°C. Parfait pour saisir, frire et les
aliments quinécessitent peu de matiere grasse.
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NORDEN

Couteaux Norden
Caracteristiques

© Acier de haute qualité

Lalame de qualité supérieure est
fabriquée en acier inoxydable alle-
mand haute performance, a haute
teneur en carbone, ce quigarantit
des performances supérieures et un
aiguisage durable. (HRC 56).

(2] Aiguisage optimal
’excellente performance est ren-
forcée par 'angle d'afftage de
26 degrés.

© Mitre en acier inoxydable
Lamitre en acier inoxydable donne
au couteau un équilibre parfait lors
de son utilisation.

@ Manche en bois fabriqué selon
la tradition Finlandaise

LLe manche est fabriqué a partir de
bois de Bouleau Finlandais traité
thermiguement, rendant le couteau
alafois tres confortable et naturelle-
ment beau.

Lavage
ala main
uniquement

Couteau de chef,20 cm

Hauteur: 3,2cm Longueur:41 cm Largeur: 9,8 cm Poids:  0,21kg

Couteau de chef,12cm

i

Hauteur: 2,7 cm Longueur:28 cm Largeur: 7,8 cm Poids:  0,09kg

W u_ —

Couteau a pain, 22cm

Hauteur: 3,2cm Longueur:41 cm Largeur: 9,8 cm Poids:  0,2kg

—

Couteau a découper, 20cm

Hauteur: 3,2cm Longueur:41 cm Largeur: 9,8 cm Poids: 0,19 kg

Couteau afilets, 20 cm

Er—

Hauteur: 3,2cm Longueur:41 em Largeur: 9,8 cm Poids: 0,16 kg

Cond. :

Cond.:

Cond.

Cond.:

Cond. :

4

4

4

4

4

NORDEN

e BN
743

e Grand couteau idéal pour tout type de découpe en cuisine.
e | es couteaux Norden sont fabriqués en matériaux de la plus
haute qualité et dans le respect des méthodes de fabrication
traditionnelles Finlandaises.

e | alame est fabriquée en acier allemand a haute teneur en
carbone ce qui assure un tranchant durable.

e Manche en bois de bouleau Finlandais.

s NI
- 008750

e |déal pour couper des fruits, des léegumes ou des petits
aliments.

e | es couteaux Norden sont fabriqués en matériaux de la plus
haute qualité et dans le respect des méthodes de fabrication
traditionnelles Finlandaises.

¢ | alame est fabriquée en acier allemand a haute teneur en
carbone ce qui assure un tranchant durable.

* Manche en bois de bouleau Finlandais.

e 8 I

- 6'4240027°008767

e Couteau a lame dentelée, idéale pour couper du pain a crolte
épaisse.

e | es couteaux Norden sont fabriqués en matériaux de la plus
haute qualité et dans le respect des méthodes de fabrication
traditionnelles Finlandaises.

¢ | alame est fabriquée en acier allemand a haute teneur en
carbone ce qui assure un tranchant durable.

* Manche en bois de bouleau Finlandais.

gL
6'4240027008774

e Couteau a lame droite et longue au fil tres fin idéal pour
découper des rotis.

e | es couteaux Norden sont fabriqués en matériaux de la plus
haute qualité et dans le respect des méthodes de fabrication
traditionnelles Finlandaises.

e L alame est fabriquée en acier allemand & haute teneur en
carbone ce qui assure un tranchant durable.

e Manche en bois de bouleau Finlandais.

R[]

- 81
e Couteau a lame longue et flexible, idéal pour lever les filets de
poisson.

e Les couteaux Norden sont fabriqués en matériaux de la plus
haute qualité et dans le respect des méthodes de fabrication
traditionnelles Finlandaises.

¢ | alame est fabriquée en acier allemand a haute teneur en
carbone ce qui assure un tranchant durable.

* Manche en bois de bouleau Finlandais.
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NORDEN

Couteau d’office, 11 cm e H H”l ” ||H"(!|UI|“

Hauteur: 2,7 cm Longueur: 28 cm Largeur: 7,8cm Poids: 0,09 kg Cond.: 4
e |déal pour couper et trancher de petits fruits et Iégumes.

¢ |_es couteaux Norden sont fabriqués en matériaux de la plus

—_ haute qualité et dans le respect des méthodes de fabrication
traditionnelles Finlandaises.
¢ |_alame est fabriquée en acier allemand & haute teneur en

carbone ce quiassure un tranchant durable.
e Manche en bois de bouleau Finlandais.

Bloc de couteaux Premium CocesiP 1027508 H H”" || ||H|III|”|

Hauteur: 3,2cm Longueur: 41 cm Largeur: 14,3cm Poids:  0,3kg Cond.: 4

¢ Bloc de couteaux premium et magnétique.
® Peut étre utilisé sur une table ou sur un mur.

A noter : n'est pas compatible avec les couteaux Titanium.

40

F ISKARS@

Pure Nordic

Couteaux Premium

Les couteaux Fiskars Norden sont fabrigues selon des méethodes traditionnelles,
inspirées de la nature nordigue. Les lames de qualité supérieure sont fabriquees
en acier inoxydable a haute teneur en carbone, ce qui garantit des performances

supérieures et un tranchant durable. Le manche du couteau est fabrigué a partir de
bois de bouleau traité a la chaleur, issu de foréts gerées de maniere responsable.

Ml

La cuisine nordique a I'état pur
fiskars.com




Taiten

Une parfaite maitrise
pour les moments de
création

Le processus créatif mobilise tous les efforts, toute
lattention et toute I'énergie. Ce n’est pas seulement
le résultat final qui compte, mais toutes les petites
victoires durant la préparation.

Pour que vous gardiez toujours le controle, nous
avons créé Taiten. Vous pourrez ainsi transformer
une étincelle, une idée en un résultat tangible et
magnifique grace a vos compétences, vos mains
expertes et votre intuition.

En compagnie de Taiten, tous les obstacles se
transforment en opportunités.

Votre respiration est réguliere. Vos mouvements
sont fluides, votre élan ne saurait s’arréter.

Avec Taiten, vous avez la liberté créative de
profiter de toutes les petites victoires pendant la
préparation.




TAITEN

Cuisson

Caracteéristiques

© Bonne répartition de la chaleur
Fabriqués 100 % en aluminium recyclé
excellent conducteur de chaleur. Les
aliments sont chauffés non seulement
par le fond, mais également par les

cotés de lacasserole.

® Manche de sécurité
Le manche eninox peut passer au
four et permet de manipuler la poéle/

Taiten

® Revatementde qualité supérieure
Le revétement ceraTEC™ ne contient

pas de plastique. Il facilite grandement
la cuisson et le nettoyage grace a ses
propriétés antiadhésives. Sans PFAS.

O Economes en énergie

Le fond économique chauffe 50 % plus
vite sur les plagques céramiques ce qui
permet d’économiser 30 % d’énergie.

casserole en toute sécurité.

a4

(5] Compatibles tous feux
Latechnologie révolutionnaire oPTIHEAT"
évite aux poéles/sauteuses de
surchauffer sur les plagues ainduction,
C’est une grande innovation pour les
cuisines modernes. Les casseroles/
poéles Taiten sont compatibles tous
feux.

(6] Fabriqués en Finlande
Les produits Taiten sont fabriqués dans
notre usine de Sorsakoski en Finlande

WEAR & HEAT
REISTANT FOR

OPTIHEAT
INTENSIVE USE TECHNOLOGY

CERAMIC '

NON-STICK
COATING

CERATEC®

centrale.
/4 5\ == | [9900
(3 of - -
(7 % ‘ 210°C @ Fabriqué en
<S> -
L
Induction  Vitrocéramique Gaz Electrique Four vai::ZI-Ie Flnlande

Casserole, 1,6 L, avec couvercle

Hauteur:  10,5cm Longueur: 35,5cm  Largeur: 19,5cm Poids:

Faitout, 3,5 L, avec couvercle

Hauteur: 12cm Longueur: 23,2ecm  Largeur: 31,2cm Poids :

Poéle afrire24 cm

Hauteur: 47,4cm Longueur: 6,5cm

—
-

Poéle a frire 26 cm

Hauteur: 49cm

Poéle afrire28 cm

Hauteur: 52cm

Largeur: 26,5cm Poids :

Longueur: 8,4 cm

Largeur: 27,2cm Poids:

Longueur: 9cm Largeur: 30,2cm Poids :

1,07 kg Cond. :

FABRIQUE EN
FINLANDE

1,76kg  Cond.:

FABRIQUE EN
FINLANDE

1,2kg Cond.:

FABRIQUE EN
FINLANDE

Cond.:

FABRIQUE EN
FINLANDE

1,6 kg Cond.:

FABRIQUE EN
FINLANDE

TAITEN

CodeSAP 1066951

6”42 02H 55‘|

40 0167

e Casserole Taiten, 1,6 L avec revétement antiadhésif
extrémement durable idéale pour les préparations a base de lait,
de créme ou de fromage

e Fabriquée 100 % en aluminium recyclé excellent conducteur
de chaleur. Les aliments sont également chauffés sur les cotés
de la casserole

e | e revétement antiadhésif Ceratec™ brunit magnifiquement,
sans PFAS.

* Manche ergonomique classique et couvercle en inox

‘4 HO'I6762‘|

24002

CodeSAP 1066952 ‘
6

e Faitout Taiten, 3,5 L avec revétement antiadhésif extrémement
durable idéal pour les préparations a base de lait, de creme ou
de fromage

e Fabriquée 100 % en aluminium recyclé excellent conducteur
de chaleur. Les aliments sont également chauffés sur les cotés
du faitout

¢ | e revétement antiadhésif Ceratec™ brunit magnifiquement,
sans PFAS.

* Manche ergonomique classique et couvercle en inox

6”42 02H

40 016

CodeSAP 1066946

e | apoéle a frire Taiten, 24 cm est dotée de la technologie
révolutionnaire OPTIHEAT ™, qui 'empéche de surchauffer sur
les plagues a induction

e Fabriquée 100 % en aluminium recyclé excellent conducteur
de chaleur. Les aliments sont également chauffés sur les cotés
delapoéle

¢ | e revétement antiadhésif Ceratec™ brunit magnifiquement,
sans PFAS.

¢ Manche ergonomique classique en inox

6”42 02H '17‘|

40 0167

CodeSAP 1066947

e Lapoéle afrire Taiten, 26 cm est dotée de la technologie
révolutionnaire OPTIHEAT™, qui 'empéche de surchauffer sur
les plagues a induction

e Fabriquée 100 % en aluminium recyclé excellent conducteur
de chaleur. Les aliments sont également chauffés sur les cotés
delapoéle

¢ | e revétement antiadhésif Ceratec™ brunit magnifiquement,
sans PFAS.

* Manche ergonomique classique en inox

AU
; 64

2400270

1672 4“

67

e | apoéle a frire Taiten, 28 cm est dotée de la technologie
révolutionnaire OPTIHEAT™, qui 'empéche de surchauffer sur
les plagues a induction

e Fabriquée 100 % en aluminium recyclé excellent conducteur
de chaleur. Les aliments sont également chauffés sur les cotés
delapoéle

¢ | e revétement antiadhésif Ceratec™ brunit magnifiquement,
sans PFAS.

e Manche ergonomique classique en inox



TAITEN

Sauteuse 26 cm
Hauteur: 48,7 cm Longueur: 9,8 cm Largeur: 28,9cm Poids:  2,1kg Cond.: 2
e r— __-—'—"'-: e
/) \ . E— FABRIQUE EN
Y FINLANDE
Sauteuse a anses 28 cm
Hauteur: 9,5cm Longueur: 30,5cm Largeur: 34,5cm Poids: 2,57 kg Cond.: 2
"t . FABRIQUE EN
‘ ] FINLANDE

46

H ST

e Sauteuse a anses, 28 cm avec revétement antiadhésif
extrémement durable idéale pour les cuissons lentes a basses
températures, gratins, risotto, et ragolts

® Fabriquée 100 % en aluminium recyclé excellent conducteur
de chaleur. Les aliments sont également chauffés sur les cotés
de la sauteuse

¢ | e revétement antiadhésif Ceratec™ brunit magnifiquement,
sans PFAS.

* Manche ergonomique classique et couvercle en inox

- 16748

® Sauteuse a anses, 28 cm avec revétement antiadhésif
extrémement durable idéale pour les cuissons lentes a basses
températures, gratins, risotto, et ragolts

e Fabriquée 100 % en aluminium recyclé excellent conducteur
de chaleur. Les aliments sont également chauffés sur les cotés
de la sauteuse

¢ |_e revétement antiadhésif Ceratec™ brunit magnifiquement,
sans PFAS.

* Manche ergonomique classique et couvercle en inox

Couteaux Taiten
Caractéristiques

@ Matériaux de haute qualité
Lame entitane pour une légéreté, une

performance et un contrdle extrémes.

® Technologie innovante
Technologie LZR-EDGE™ avec des
particules de carbure de titane

sur le fil de lalame, qui permet

de garder lalame aiguisée 4 fois
plus longtemps que des couteaux
standards.

© Design distinctif

Le design moderne allie parfaitement
ergonomie, style et équilibre.

Mitre et embout en acier inoxydable
pour I'équilibre et lunicité.

® Manche ergonomique

Manche ergonomique tridimension-
nel breveté pour une prise en main
parfaite.

LZR

Lavage
alamain
uniquement

TAITEN




TAITEN

Couteaux Taiten

Couteau de chef,20cm

Hauteur:

3,2cm

Longueur: 34,5cm  Largeur: 7,2¢em

Poids:

0,10kg

T —

Couteau Santoku, 16 cm

Hauteur :

3,2cm

Longueur: 34,5 cm Largeur: 7,2cm

Poids :

55—
= N —

Couteau de chef, 16 cm

Hauteur:

3,2cm

Longueur: 34,5cm Largeur: 7,2cm

Poids:

Couteau d'office, 10 cm

Hauteur:

3cm

Longueur: 24 cm Largeur: 5,7 cm

Poids :

0,10kg

0,1kg

0,05kg

Cond.:

GARANTIE

Cond.:

GARANTIE

25

Cond.:

GARANTIE

25

Cond.:

GARANTIE

Set de 2 couteaux Taiten (Grand chef & office)

Hauteur:

48

34,2cm

Longueur: 3,2 cm Largeur: 12,6 cm

Poids:

0,38kg

Cond.:

GARANTIE

4

4

4

4

4

CodeSAP 1066830

1027294

H H H 6557“

e Grand couteau de chef avec une lame puissante pour tous
types de coupe.

e Lame en titanium pour une légereté, une performance et un
contrble extrémes.

e Technologie LZR-edge™ avec des particules de carbure de
titane sur le fil de la lame, qui permet de garder lalame aiguisée
4 fois plus longtemps que des couteaux standard.

* Manche ergonomique, texturé pour une excellente prise en
main

| e Set pierre a aiguiser Premium (1058937) doit étre utilisé
pour afflter vos couteaux Taiten.

* Couteau de style asiatique avec une lame large adaptée ala
préparation de viande, poisson et légumes.

e Lame en titanium pour une légereté, une performance et un
controle extrémes.

e Technologie LZR-edge™ avec des particules de carbure de
titane sur le fil de la lame, qui permet de garder la lame aiguisée
4 fois plus longtemps que des couteaux standard.

* Manche ergonomique, texturé pour une excellente prise en
main

e e Set pierre a aiguiser Premium (1058937) doit étre utilisé
pour aff(iter vos couteaux Taiten.

CodeSAP 1066831

10272

CodeSAP 1066832 N
6

1027296

e Couteau de taille moyenne tout usage avec une lame
puissante pour tous types de coupe.

® | ame en titanium pour une légereté, une performance et un
contrble extrémes.

e Technologie LZR-edge™ avec des particules de carbure de
titane sur le fil de lalame, qui permet de garder lalame aiguisée
4 fois plus longtemps que des couteaux standard.

* Manche ergonomique, texturé pour une excellente prise en
main

| e Set pierre a aiguiser Premium (1058937) doit étre utilisé
pour affliter vos couteaux Taiten.

CodeSAP 1066833 N
6

1027297

e Couteau bien équilibré et multi usages pour de multiples
travaux de coupe et d'épluchage.

e ame en titanium pour une légereté, une performance et un
contrble extrémes.

e Technologie LZR-edge™ avec des particules de carbure de
titane sur le fil de la lame, qui permet de garder la lame aiguisée
4 fois plus longtemps que des couteaux standard.

Manche ergonomique, texturé pour une excellente prise en main
| e Set pierre a aiguiser Premium (1058937) doit étre utilisé
pour afflter vos couteaux Taiten.

 Kit de couteaux indispensables dans votre cuisine : Grand
couteau de chef, 20 cm, et couteau d’office, 10 cm

* | ame en titane innovante alliant Iégéreté et parfaite maitrise
de lacoupe

® Technologie révolutionnaire LZR-EDGE™ garantissant un
tranchant 4 fois plus durable que pour un couteau traditionnel
* Manche ergonomique, texturé pour une excellente prise en
main

e Set pierre a aiguiser Premium (1058937) doit étre utilisé
pour aff(ter vos couteaux Taiten.

CodeSAP 1066834

1027298

TAITEN

Couteau a découper, 21 cm

Hauteur: 3,1 cm Longueur: 39,4cm  Llargeur: 7,1cm Poids :

0,25kg

M;‘_

Couteau afilets, 21 cm

Hauteur: 3,1 cm Longueur: 39,4cm  Largeur: 7,1 cm Poids:

0,23kg

T —

Petit couteau de chef, 13cm

Hauteur: 3,1 cm

T —

Longueur: 30,1cm = Llargeur: 6,1 cm Poids :

0,16 kg

Cond. :

GARANTIE

25

Cond.:

GARANTIE

25

Cond. :

GARANTIE

1

1

1

s NI
- 6" 4

e Longue lame droite avec tranchant rasoir, idéale pour préparer
et découper les rotis

* | ame en titane innovante alliant Iégéreté et parfaite maitrise
de la coupe

® Technologie révolutionnaire LZR-EDGE™ garantissant un
tranchant 4 fois plus durable que pour un couteau traditionnel

* Manche ergonomique, texturé pour une excellente prise en
main

e | e Set pierre a aiguiser Premium (1058937) doit étre utilisé
pour aff(ter vos couteaux Taiten.

- 64

* | ongue lame flexible avec tranchant rasoir, idéale pour la
préparation des poissons et la découpe des filets

e Lame en titane innovante alliant Iégereté et parfaite maitrise
delacoupe

® Technologie révolutionnaire LZR-EDGE™ garantissant un
tranchant 4 fois plus durable que pour un couteau traditionnel
* Manche ergonomique, texturé pour une excellente prise en
main

e Set pierre a aiguiser Premium (1058937) doit étre utilisé
pour aff(ter vos couteaux Taiten.

s NI
- 6" 4

01

 Petit couteau de chef universel avec lame épaisse, idéal pour
tous types de découpes

® | ame en titane innovante alliant Iégéreté et parfaite maitrise
de la coupe

e Technologie révolutionnaire LZR-EDGE™ garantissant un
tranchant 4 fois plus durable que pour un couteau traditionnel
* Manche ergonomique, texturé pour une excellente prise en
main

| e Set pierre a aiguiser Premium (1058937) doit étre utilisé
pour affter vos couteaux Taiten.

49



PIERRE A AIGUISER

Set pierre a aiguiser Premium

Hauteur: 28.4cm Longueur: 4.5¢cm Largeur: 7.9cm

e 8 I
Poids:  0.76kg  Cond.: 4 - 6424002013433

e |e set d’aiguiseur de couteaux Premium convient a tous les
couteaux de votre cuisine.

® | e set comprend

- une pierre a aiguiser a deux grains 1000/5000

- un guide d’angle d’afftage (26°)

- un cuir de polissage

- un étui de rangement

Pour aiguiser votre couteau, procédez comme suit:

Trempez
Trempez la pierre a aiguiser dans I'eau pen-
dant 5a10 minutes. Leau sert de lubrifiant lors
de l'affitage du couteau.

Gros grain gris
Apres avoir trempé la pierre a aiguiser, placez-
ladansle support antidérapant avec la face a
gros grain/grise (1000) orientée vers le haut.

Couteau dans le guide d’angle
Lors de ['utilisation du guide d’angle d’affitage,
le moyen le plus simple de commencer est de
placer le guide d’angle prés du manche et de
serrer le bouton orange.

Commencer l'affatage
Maintenez le couteau et le guide d’angle de
maniere a ce que lalame entre en contact
avec lapierre. Le guide d'angle est censé
toucher légerement la pierre avec lalame.

Poussez lalame sur la pierre d’avant en arriere
en effectuant des mouvements réguliers.

Aiguiser les parties restantes
Déplacez le guide d’angle plus pres de la
pointe du couteau pour affiter les parties
restantes de lalame.

Retourner le couteau
Une fois le premier coté terminé, retournez
le couteau et répétez avec l'autre coté de la
lame.

Grain fin blanc
Ilesttemps de retourner la pierre a affCiter
pour terminer l'affltage, avec le grain blanc/
fin (5000) orienté vers le haut. Aiguisez toute
lalongueur de lalame alaide du guide d'angle
et répétez l'opération pour les deux cotés de
lalame.

Rincage
Vous avez presque terminé. Retirez mainten-
antle guide d’angle de lalame, rincez le cou-
teau etla pierre aaiguiser aleau et séchez-les
avec un chiffon. Soyez prudent, votre couteau
est désormais tres tranchant!

Polissage au cuir
Ajoutez une derniere touche en lustrant la
lame avec le cuir de polissage fourni. Placez le
cuir sur la pierre, coté rugueux versle haut, et
faites doucement passez le couteau le long du
cuir 3 a5 fois des deux cotés (voir limage).

Entretien
Félicitations, vous avez terminé !
Pour plus d’informations sur I'entretien de vos
couteaux, visitez le site www fiskars.com

FISKARS

les moments

de création

fiskars.com




All Steel
pure

La gamme Pure est le nouveau choix unique,
durable* et trés résistante pour les consommateurs
soucieux de la qualité.

Avec des caractéristiques superbement
fonctionnelles et durables et un design tres
esthétique, Pure vous offre la nouvelle génération
d’ustensiles de cuisine sans revétement,
exceptionnellement durables, qui combinent
durabilité et performance sans souci.

Les casseroles sans revétement Fiskars pure
peuvent étre utilisées a des températures élevées
et étre mises au four. Elles sont idéales pour
brunir. Cependant, pour éviter que les aliments
ne brilent et ne collent, il estimportant d’ajuster
progressivement la température.

Les poéles en acier inoxydable non revétues
peuvent brunir a des températures plus basses que
les poéles a revétement. Elles sont extrémement
durables et quasiment éternelles grace ala surface
non surface non recouverte.

*Fabriqué a partir de 90% de matériaux recyclés,
facile a recycler et sans plastique.
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GARANTIE

PAS

Poéle 28cm Fiskars All Steel Pure

Hauteur: 48 cm Longueur:10,3 cm Largeur: 27 cm Poids: 1,08 kg Cond. :

reddot winner 2023
best of the best

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

Poéle 24cm Fiskars All Steel Pure

Hauteur: 51,8 cm Longueur:12,3 cm Largeur: 31 cm Poids:  1,42kg Cond.:

— reddot winner 2023
best of the best

FABRIQUE EN
FINLANDE

Wok 28cm Fiskars All Steel Pure

Hauteur: 52,3 cm Longueur:16,3 cm Largeur: 30,7 cm Poids:  1,2kg Cond. :

GARANTIE
reddot winner 2023
best of the best

FABRIQUE EN
FINLANDE

Le saviez-vous ?

Lespoélesa frireen acier inoxydable non revétues
brunissent & des températures plus basses que celles
des casseroles revétues. Cest pourquoiil est tres
important d'ajuster et de baisser les températures de
ghissonpour éviter que les aliments ne brllent et he
collent. Essayez vous-méme et trouvez la tempéra-s
ture optimale pour votre pur moment de cuisson !

ALL STEEL PURE

Ustensiles de cuisson All Steel Pure

CodeSAP 1065627

1057594 H 6|||J|2 4||0| 02

® Fabriquée en inox sans revétement pour une durée de vie
exceptionnelle

® Le noyau en aluminium garantit une chauffe rapide et une
excellente répartition de la chaleur

* Poignée ergonomique en inox. Elle peut passer au four et
permet de manipuler la poéle en toute sécurité

© Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

H 6“424002

* Fabriquée en inox sans revétement pour une durée de vie
exceptionnelle

® e noyau en aluminium garantit une chauffe rapide et une
excellente répartition de la chaleur

* Poignée ergonomique en inox. Elle peut passer au four et
permet de manipuler la poéle en toute sécurité

® Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

CodeSAP 1065628

1057595

CodeSAP 1065629

1057596

H 6|| 4 || 'I||

24002701590

e Fabriqué en inox sans revétement pour une durée de vie
exceptionnelle

® Le noyau en aluminium garantit une chauffe rapide et une
excellente répartition de la chaleur

* Manche ergonomique en inox. Il peut passer au four et permet
de manipuler le wok en toute sécurité

® Fabriqué a 90 % de matériaux recyclés



All Steel

La fagon dont nous cuisinons aujourd’hui détermine
la fagon dont nous vivrons demain.

Nous sélectionnons et stockons avec soin des
ingrédients frais et durables. Nous élaborons avec
soin des recettes qui nous nourrissent ainsi que
ceux que nous aimons, en utilisant uniquement ce
dont nous avons besoin et en appréciant chaque
bouchée de ce que nous utilisons.

Nous faisons tout cela pour créer un avenir
sain pour pour nous-mémes, nos familles, nos
communautés et notre planéte.

Fiskars All Steel nous permet de faire des choix
plus réfléchis en équipant la cuisine également.
Nous préparons les repas avec des casseroles,
des couteaux et des ustensiles qui reflétent notre
engagement pour la santé et le bien-étre des
personnes et de 'environnement.

Fabriqués en toute conscience, ils sont d’'une
longévité exceptionnelle.

All Steel, fabriqué pour la vie.
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GARANTIE

PAS

ANS

Ustensiles de cuisson All Steel

Casserole All Steel 1,5L / 16 cm avec couvercle

Hauteur: 9,3 cm Longueur: 35,5cm  Largeur: 18,1cm

Sauteuse 2L /20cm

Hauteur:  40,2cm Longueur: 12,2cm Largeur: 22 cm

Poids: 0,93 kg

Z

reddot winner 2023

best of the best

Poids:  1,05kg

Z

reddot winner 2023

best of the best

Cond.: 4

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

Cond. :

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

Fait-tout All Steel 3,0L / 18 cm avec couvercle

Hauteur: 14,7 cm Longueur: 27,5cm Largeur: 19,9cm

Fait-tout All Steel 5,0L / 22 cm avec cou

Hauteur: 16 cm Longueur: 32,7 cm Largeur: 24,4cm

Poéle All Steel 24 cm

Hauteur: 48,3 cm Longueur: 12cm Largeur: 27 cm

Poids: 1,29 kg

Z

reddot winner 2023

best of the best

Poids:  1,8kg

Z

reddot winner 2023
best of the best

Poids: 1,14 kg

7

reddot winner 2023
best of the best

Cond.:

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

rcle

Cond. :

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

ALL STEEL

CodeSAP 1064750

1023765

e L e fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

e Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

¢ La magnifique finition brossée est économe en matériaux

e Graduation a 'intérieur

* Poignée de sécurité en inox et couvercle avec évents a vapeur
© [nox sans revétement pour une longue durée de vie

CodeSAP 1064748

e Le fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

* Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

¢ | a magnifique finition brossée est économe en matériaux

* Graduation a l'intérieur

* Poignée de sécurité en inox et couvercle avec évents a vapeur
® Inox sans revétement pour une longue durée de vie

4980||

e L e fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

* Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

* | .a magnifique finition brossée est économe en matériaux

® Graduation a I'intérieur

* Poignée de sécurité en inox et couvercle avec évents a vapeur
© [nox sans revétement pour une longue durée de vie

1023766 24002701

gL [1]
6" 4

CodeSAP 1064752 | "l

1023767 6 424

0270

0 14997
e | e fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

* Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

¢ | a magnifique finition brossée est économe en matériaux

® Graduation a l'intérieur

* Poignée de sécurité en inox et couvercle avec évents a vapeur
® Inox sans revétement pour une longue durée de vie

904

B = 11111111 |
1023759 6'4240027014

* Revétement Ceratec™ sans fluor ou autres produits nocifs,
parfait pour faire revenir vos aliments

e Le fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

* Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

¢ | a magnifique finition brossée est économe en matériaux




ALL STEEL

IS

All Steel poéles a frire

v/ Fabrigué a 90 % en acier inoxydak
avec une empreinte carbone 92%
(1 celle de la moyenne de I'industrie %

= evetement ceramigue, Non plas’uquﬁc ATE

Poéle All Steel 26 cm

Hauteur: 50,5cm

CodeSAP 1064744

Longueur: 11,7 cm Largeur: 29,5 cm Poids: 1023760

2, ® Revétement Ceratec™ sans fluor ou autres produits nocifs,
@ parfait pour faire revenir vos aliments
e | e fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux
e - e Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

— ¢ | a magnifique finition brossée est économe en matériaux

FABRIQUE EN
FINLANDE

1,33kg Cond.: 6

reddot winner 2023
best of the best

Poéle All Steel 28 cm

CodeSAP 1064745 H| | | ||I
Hauteur: 51,8 cm Longueur:12,3cm Largeur: 31 cm Poids: 1,46 kg Cond.: 6 1023761 0

* Revétement Ceratec™ sans fluor ou autres produits nocifs,

— @

reddot winner 2023
best of the best

===

b e F &

FABRIQUE EN
FINLANDE

Sauteuse All Steel 26 cm / 3,2L avec couvercle

Hauteur: 50,5cm

@
- = — o ——
\ T —
o reddot winner 2023
l - = best of the best

Wok All Steel28cm /4,5L

Hauteur: 10,5cm

Longueur: 12,3 cm Largeur: 29,5 cm Poids: 2,08 kg Cond.: 4

FABRIQUE EN
FINLANDE

Longueur: 52,2 cm Largeur: 29,5cm Poids :

P %
reddot winner 2023
best of the best

1,31kg  Cond.: 4

-

\ F FABRIQUE EN
— : FINLANDE

Sauteuse a anses All Steel 28 cm avec couvercle

Largeur: 29,8 cm Poids:  2,4kg Cond.: 4

&
reddot winner 2023
best of the best

Hauteur: 9,4cm

Longueur: 38,3 cm

FABRIQUE EN
FINLANDE

60

parfait pour faire revenir vos aliments

e | e fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

e Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

¢ | a magnifique finition brossée est économe en matériaux

CodeSAP 1064746

1023762

¢ Revétement Ceratec™ sans fluor ou autres produits nocifs,
parfait pour faire revenir vos aliments

¢ | e fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

e Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

¢ | a magnifique finition brossée est économe en matériaux

CodeSAP 1064747 H“ | ||I
0

1023763

* Revétement Ceratec™ sans fluor ou autres produits nocifs,
parfait pour faire revenir vos aliments

e | e fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

e Fabriqué a 90 % de matériaux recyclés

¢ | a magnifique finition brossée est économe en matériaux

CodeSAP 1064749

1023764

H H H 14966“

¢ Revétement Ceratec™ sans fluor ou autres produits nocifs,
parfait pour faire revenir vos aliments

¢ | e fond épais a 3 plis optimise la répartition de la chaleur sur
tous types de feux

e Fabriquée a 90 % de matériaux recyclés

¢ | a magnifique finition brossée est économe en matériaux

™
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ALL STEEL

Couteaux All Steel

GARANTIE

25

ANS

2

reddot winner 2023
best of the best

* Fabriqué a partir d’acier inoxydable trés pur de haute qualité, le
- couteau de chef Fiskars All Steel grand modéle est concu pour
m GAHSNIIE les meilleures performances et prévu pour durer.
5 ¢ || est doté d’une lame particulierement résistante, parfaite pour

toutes les taches de découpe.
 ’acier japonais a haute teneur en carbone offre une excellente
durabilité. Sa structure moulée sans soudure offre une
esthétique magnifique et intemporelle.

@ ¢ Parfaitement équilibré, il apporte naturellement un excellent

reddot winner 2023 confort de coupe.

best of the best ® Lavage ala main recommandé.

Couteau a pain . T
0027014287

Hauteur: 42cm Longueur: 9 cm Largeur: 2,6 cm Poids: 0,36 kg 6 424

Hauteur: 42cm Longueur: 9 cm Largeur: 2,6 cm Poids:  0,37kg - 24002701 7

Grand couteau de chef CodeSAP 1062882
H L

e Fabriqué a partir d’acier inoxydable trés pur de haute qualité,
IR = = i le couteau a pain Fiskars All Steel est concu pour les meilleures
_ SARSNTIE performances et prévu pour durer.
5 e |l est doté d’une puissante lame dentelée, parfaite pour couper

le pain méme avec une crodte épaisse.
 |’acier japonais a haute teneur en carbone offre une excellente
durabilité. Sa structure moulée sans soudure offre une

@ esthétique magnifique et intemporelle.
* Parfaitement équilibré, il apporte naturellement un excellent

reddot winner 2023 confort de coupe.
best of the best o Lavage a la main recommandé.
002||0 1 4294"
* Fabriqué a partir d’acier inoxydable trés pur de haute qualité, le
couteau Santoku Fiskars All Steel est congu pour les meilleures
GARANTIE performances et prévu pour durer.

* || est doté d’une large lame solide parfaite pour la découpe de
la viande, du poisson et des légumes.
e |'acier japonais a haute teneur en carbone offre une excellente
durabilité. Sa structure moulée sans soudure offre une
esthétique magnifique et intemporelle.
* Parfaitement équilibré, il apporte naturellement un excellent

reddot winner 2023 confort de coupe.
best of the best o Lavage ala main recommands.

Hauteur:  42cm Longueur: 9 cm Largeur: 2,6 cm Poids: 0,37 kg

Couteau Santoku CodeSAP 1062884 |||"|I||
. 6424

Couperet/ feuille de boucher CodeSAP 1062885 | | "I ” I "|I| | ||
Hauteur: 36 cm Longueur: 12cm Largeur: 2,6 cm Poids: 0,56 kg 6424002701430

e Fabriqué a partir d’acier inoxydable trés pur de haute qualité,
le couperet Fiskars All Steel est congu pour les meilleures
GARANTIE performances et prévu pour durer.
e |l est doté d’une robuste lame bien solide parfaite pour
5 découper et trancher la viande, le poisson, les légumes durs,
les os, etc.
 ’acier japonais a haute teneur en carbone offre une excellente
durabilité. Sa structure moulée sans soudure offre une
@ esthétique magnifique et intemporelle.
_ ¢ Parfaitement équilibré, il apporte naturellement un excellent
reddot winner 2023 confort de coupe.
® Lavage ala main recommands.

Petit couteau de chef CodeSAP 1062886
[

Hauteur: 32,7cm  Longueur: 9cm Largeur: 2,6 cm Poids: 0,27 kg

* Fabriqué a partir d’acier inoxydable trés pur de haute qualité,
le petit couteau de chef Fiskars All Steel est concu pour les
GARANTIE meilleures performances et prévu pour durer.
5 e || est doté d’'une lame particulierement résistante, parfaite pour

la plupart des taches de découpe.
e ['acier japonais a haute teneur en carbone offre une excellente
durabilité. Sa structure moulée sans soudure offre une

@ esthétique magnifique et intemporelle.

_ e Parfaitement équilibré, il apporte naturellement un excellent

reddot winner 2023 confort de coupe.

® Lavage ala main recommands.




ALL STEEL

Couteau d’office

Hauteur: 30,1 cm Longueur: 9 cm Largeur: 2,6 cm Poids: 0,25kg  Cond.: 4

L)

&
reddot winner 2023
best of the best

Couteau a tomates

Hauteur: 32,7 cm Longueur: 9 cm Largeur: 2,6 cm Poids:  0,27kg  Cond.: 4

)

=
reddot winner 2023
best of the best

Couteau alégumes

Hauteur: 30,1 cm

&=

Longueur: 9 cm Largeur: 2,6 cm Poids:  0,24kg  Cond.: 4

&
reddot winner 2023
hest of the hect

Bloc de couteaux en bois FSC® pour tiroir

Hauteur: 43,8cm Longueur: 10,6 cm Largeur: 5,8cm Poids:  0,58kg  Cond.: 4

- A

e

Fsce c108780

The mark of
responalble foreatry

64

2 4“

e Fabriqué a partir d’acier inoxydable trés pur de haute qualité,
le couteau d'office Fiskars All Steel est concu pour les meilleures
performances et prévu pour durer.

e |l est doté d’une puissante lame pour peler et couper les fruits
etleslégumes.

 |’acier japonais a haute teneur en carbone offre une excellente
durabilité. Sa structure moulée sans soudure offre une
esthétique magnifique et intemporelle.

e Parfaitement équilibré, il apporte naturellement un excellent

confort de coupe.
3 1”

® | avage ala main recommandé.
- 642400270143

e Fabriqué a partir d’acier inoxydable tres pur de haute qualité, le

couteau a tomates Fiskars All Steel est congu pour les meilleures

performances et prévu pour durer.

e |l est doté d’'une lame dentelée pour découper les crodtes fines

ou les légumes avec une peau résistante comme les tomates.

e |'acier japonais a haute teneur en carbone offre une excellente

durabilité. Sa structure moulée sans soudure offre une

esthétique magnifique et intemporelle.

* Parfaitement équilibré, il apporte naturellement un excellent

confort de coupe.
4 BH

® Lavage ala main recommandé.
- 642400270143

e Fabriqué a partir d’acier inoxydable trés pur de haute qualité,

le couteau a éplucher Fiskars All Steel est congu pour les

meilleures performances et prévu pour durer.

e |l est doté d’une forte lame compacte pour peler et couper les

petits fruits et les légumes.

 ’acier japonais a haute teneur en carbone offre une excellente

durabilité. Sa structure moulée sans soudure offre une

esthétique magnifique et intemporelle.

e Parfaitement équilibré, il apporte naturellement un excellent

confort de coupe.

2400270143

UL
- 64 4

24002

CodeSAP 1062890 ||| """I ||||”I|"|I| ||I|IH
_ p, 014355

e Libérez de I'espace sur votre plan de travail et protégez vos
meilleurs couteaux avec le bloc de couteaux en bois pour tiroir.
* Ce bloc de couteaux horizontal permet de ranger trois grands
couteaux et quatre petits. Son design universel s'adapte a tous
les styles.

* Fabriqué en bouleau, avec une finition soignée, ce bloc
gardera vos lames a I'abri bien protégées et bien aiguisées.

* Bois certifi¢ FSC®







HARD FACE HARD FACE

Cuisson Hard Face aluminium Ustensiles de cuisson Hard Face

reddot design award

Revétement haute qualité
Le revétement durable et anti-adhésif Hardtec Superior facilite la
cuisine.

Base économe en énergie
Labase est optimisée pour chauffer 50% plus vite et économiser
30% dénergie. La technologie Optiheat empéche la surchauffe sur
les plagues ainduction.

Manche sécurité
LLe manche en bakélite ne chauffe pas et assure une bonne prise en
main.

2X

68

100

Couvercle en verre ultra plat avec 2 options pour verser
Le couvercle possede des bords en silicone durable et résistant ala
chaleur pour le manipuler en toute facilité.

Tous feux
Seule latechnologie optiheat est spécialement congue pour les feux
induction.

Fabriqué en Finlande
Tous nos ustensiles de cuisson sont fabriqués dans nos usines de
Sorsakoskien Finlande.

Fabriqué en
==
Finlande

Casserole 1,8L/18 cm avec couvercle

Hauteur: 13,5cm  Longueur: 38,5cm  Largeur: 20cm Poids: 1,3 kg Cond.:

FABRIQUE EN
FINLANDE

- >

Casserole 2,5L/20 cm avec couvercle

Hauteur: 12,4cm  longueur: 40,2cm  Largeur: 23,2cm Poids:  1,66kg  Cond.:

FABRIQUE EN

FINLANDE
= Il =

Fait-tout 3,5L /22 cm avec couvercle

Hauteur: 13,5cm  Longueur: 31 cm Largeur: 24,5cm Poids:  1,82kg  Cond.:

FABRIQUE EN
FINLANDE

Fait-tout 5L/26 cm avec couvercle

Hauteur: 13,5em  longueur: 33,2cm  Largeur: 27,9cm Poids:  2,41kg  Cond.:

FABRIQUE EN

Z LI S FINLANDE

Poéle 20 cm

Hauteur:  8,5cm Longueur: 43 cm Largeur: 21,8cm Poids:  0,8kg Cond.:

# FABRIQUE EN
FINLANDE

winner 2016

s 8 DI
- 6'4115017702432

® Casserole en aluminium pour usage intensif.

* Le revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables, ce quirend cette
casserole idéale pour les préparations a base de lait.

® Le couvercle possede un bord en silicone silencieux, une
poignée en bakélite qui ne chauffe pas et propose 2 ouvertures
différentes pour verser facilement.

501770

- L)
- 6411 1 2524

® Casserole en aluminium pour usage intensif.

e Le revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables, ce quirend cette
casserole idéale pour les préparations a base de lait.

e Le couvercle possede un bord en silicone silencieux, une
poignée en bakélite qui ne chauffe pas et propose 2 ouvertures
différentes pour verser facilement.

CodeSAP 1052227

1501770

H 6||4'I || 2449“

e Faijt-tout en aluminium pour usage intensif.

® e revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables, ce quirend ce fait-tout
idéal pour les préparations a base de lait.

® Le couvercle possede un bord en silicone silencieux, une
poignée en bakélite qui ne chauffe pas et propose 2 ouvertures
différentes pour verser facilement.

H 6||411501||702456”

e Fait-tout en aluminium pour usage intensif.

e Le revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables, ce quirend

ce fait-tout idéal pour les préparations a base de lait.

e Le couvercle possede un bord en silicone silencieux, une
poignée en bakélite qui ne chauffe pas et propose 2 ouvertures
différentes pour verser facilement.

CodeSAP 1052228

70

2 BH

38

1501

P
641

® Poéle en aluminium pour usage intensif.

* L e revétement Hardtec Superior a une durabilité et des pro-
priétés anti-adhésives remarquables.

e design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.




HARD FACE

Poéle 24 cm

Hauteur: 9em Longueur: 44 cm Largeur: 25,5cm Poids:  1kg Cond.: 6

FABRIQUE EN

Poéle 26 cm

Hauteur: 10,9cm  longueur: 48,5cm = Largeur: 27,8cm Poids:  1,2kg Cond.: 6
FABRIQUE EN

Poéle 28 cm

Hauteur: 10,9cm  Longueur: 50,5cm  Largeur: 29,8cm Poids:  1,36kg  Cond.: 6

FABRIQUE EN

Poéle 30 cm
Hauteur: 10,5cm  longueur: 52,5c¢m  largeur: 32cm Poids:  1,75kg  Cond.: 6

FABRIQUE EN
FINLANDE

=

Sauteuse 24 cm/2,2L avec couvercle

Longueur: 46,5cm  Largeur: 25,8cm Poids:  1,73kg  Cond.: 6

"

Hauteur:  11em

FABRIQUE EN
FINLANDE

\§

\

reddot design award
winner 2016

- §
- 6'411501°702395

® Poéle en aluminium pour usage intensif.

¢ e revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

e design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.

e - TIMIE
- 6411501702401

® Poéle en aluminium pour usage intensif.

¢ | e revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

| e design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.

CodeSAP 1052224

H 6|‘411501|‘702418‘|

® Poéle en aluminium pour usage intensif.

¢ e revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

e | e design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.

CodeSAP 1052225

H 6”411501”702425‘|

® Poéle en aluminium pour usage intensif.

¢ Le revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

¢ |_e design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.

NNNDIPIAAI
- 6411501"7024

[
e Sauteuse en aluminium pour usage intensif.
¢ | e revétement Hardtec Superior a une durabilité et des pro-
priétés anti-adhésives remarquables.
e |_e design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.
e e couvercle possede un bord en silicone silencieux, une
poignée en bakélite qui ne chauffe pas et propose 2 ouvertures
différentes pour verser facilement.

Sauteuse 26 cm/2,8L avec couvercle

Hauteur: 11,5¢cm Longueur: 48,5 cm Largeur: 27,5cm Poids: 1,98 kg Cond.: 4

FABRIQUE EN

Sauteuse 28 cm/3,5L avec couvercle
Hauteur: 11,5cm Longueur: 50,7 cm Largeur: 30 cm Poids:  1,28kg  Cond.: 4

FABRIQUE EN

Crépiére22cm
Hauteur: 6ecm Longueur: 42 cm Largeur: 22,3cm Poids:  0,83kg  Cond.: 6

FABRIQUE EN

." FINLANDE
Wok 28 cm/4,5L
Hauteur: 13,3 cm Longueur: 54 cm Largeur: 30 cm Poids:  1,46kg  Cond.: 4

FABRIQUE EN
FINLANDE

HARD FACE

5

¢
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reddot design award
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- B LD
- 6'411501°702487

® Sauteuse en aluminium pour usage intensif.

® Le revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

 |_e design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.
e Le couvercle possede un bord en silicone silencieux, une
poignée en bakélite qui ne chauffe pas et propose 2 ouvertures
différentes pour verser facilement.

s I
- 6411 1 2494

y

501770

® Sauteuse en aluminium pour usage intensif.

® Le revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

e e design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.
® Le couvercle possede un bord en silicone silencieux, une
poignée en bakélite qui ne chauffe pas et propose 2 ouvertures
différentes pour verser facilement.

- 0L
- 6411 17702463

50

® Crépiere en aluminium pour usage intensif.

* Le revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

* Parfaite pour préparer omelettes, pancakes ou crépes.

e |_e design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.

- B
- 6411501702500

* Wok en aluminium pour usage intensif.

e Le revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

® Le design moderne noir est renforcé par un manche en
bakélite qui ne chauffe pas et assure une bonne prise en main.

i



HARD FACE

Cuisson Hard Face steel

¢ _- - - " ke =
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Manche sécurité
LLe manche en bakélite ne chauffe pas et
assure une bonne prise en main.

Revétement haute qualité
Le revétement durable et andi-adhésif
Hardtec Superior facilite la cuisine.

Fabriqué en Finlande
Tous nos ustensiles de cuisson Hard
Face sont fabriqués dans nos usines de
Sorsakoskien Finlande.

Base encapsulée 3 couches
Le coeur en aluminium encapsulé dans
labase en acier inoxydable garantitun
chauffage uniforme et efficace.

Couvercle en verre ultra plat avec 2
options pour verser
Le couvercle possede des bords en silicone
durable et résistant alachaleur. Le verre
permet de surveiller la cuisson facilement.

Durabilité
Lacier inoxydable est un matériau tres dur, Tous feux
tres résistant, idéal pour un usage intensif au
quotidien.
2x Fabriqué en
-+
Finlande

72

HARD FACE

Ustensiles de cuisson Hard Face Steel

Casserole 1,8L/18 cm avec couvercle

Hauteur: 10,7 cm Ir: 38,5cm Largeur: 20 cm Poids: 1,23 kg Cond.:

FABRIQUE EN

# FINLANDE

Fait-tout 3,5L/20 cm avec couvercle

Hauteur: 14,6 cm Longueur: 21,8 cm Largeur: 29,6 cm Poids: 1,68 kg Cond. :

FABRIQUE EN
FINLANDE

Fait-tout 5L/22 cm avec couvercle

Hauteur: 16,7 cm Longueur: 24 cm Largeur: 31,6 cm Poids: 2,01 kg Cond.:

FABRIQUE EN
FINLANDE

Poéle 26 cm

Hauteur: 9cm Longueur: 48,4 cm Largeur: 28 cm Poids:  1,31kg Cond. :

FABRIQUE EN
FINLANDE

Poéle 28 cm

Hauteur: 8,2 cm Longueur: 50,7 cm Largeur: 30,2cm Poids: 1,58 kg Cond.:

# FABRIQUE EN
e FINLANDE

reddot design award
winner 2016

s 8 D
- 6'4115017702562

* Casserole en acier inoxydable durable pour un usage intensif.
e |_e couvercle posséde un bord en silicone silencieux et
propose 2 ouvertures différentes pour verser facilement.

e e manche en bakélite ne chauffe pas.

e Labase 3 couches permet un chauffage efficace et uniforme.
e Graduations gravées a l'intérieur.

® Tous feux.

* Fabriqué en Finlande.

- BT
- 2579

e Fait-tout en acier inoxydable durable pour un usage intensif.

e Le couvercle possede un bord en silicone silencieux et
propose 2 ouvertures différentes pour verser facilement.

 |_es poignées en bakélite ne chauffent pas.

e Labase 3 couches permet un chauffage efficace et uniforme.
® Graduations gravées a l'intérieur.

® Tous feux.

e Fabriqué en Finlande.

s

- 702

* Fait-tout en acier inoxydable durable pour un usage intensif.

® Le couvercle possede un bord en silicone silencieux et
propose 2 ouvertures différentes pour verser facilement.

* | es poignées en bakélite ne chauffent pas.

e Labase 3 couches permet un chauffage efficace et uniforme.
Graduations gravées a l'intérieur.

® Tous feux.

e Fabriqué en Finlande.

H JLLHTH

70263

* Poéle en acier inoxydable pour un usage intensif.

e Le revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

* Le manche en bakélite ne chauffe pas et assure une bonne
prise en main.

¢ | a base 3 couches permet un chauffage efficace et uniforme.
® Tous feux.

e Fabriqué en Finlande.

< 141111
- 6'411501

70264

® Poéle en acier inoxydable pour un usage intensif.

® Le revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

¢ Le manche en bakélite ne chauffe pas et assure une bonne
prise en main.

e Labase 3 couches permet un chauffage efficace et uniforme.
Tous feux. Fabriqué en Finlande.




HARD FACE

Sauteuse 26 cm/2,8L avec couvercle

Hauteur: 12,8 cm Longueur: 48,3 cm Largeur: 28 cm

74

5

Poids:

2,27kg

Cond.: 4

FABRIQUE EN
FINLANDE
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reddot design award
winner 2016
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® Sauteuse en acier inoxydable pour un usage intensif.

® | e revétement Hardtec Superior a une durabilité et des
propriétés anti-adhésives remarquables.

e e couvercle possede un bord en silicone silencieux et
propose 2 ouvertures différentes pour verser facilement.

* e manche en bakélite ne chauffe pas et assure une bonne
prise en main.

e Labase 3 couches permet un chauffage efficace et uniforme.
® Tous feux.

v/ Ustensiles de cuisine durables congus pour une utilisation intensive

v/ Revétement antiadhésif 4 couches résistant aux rayures

v/ Base épaisse pour un chauffage uniforme sur toutes les plaques de cuisson

v/ Couvercles a bords en silicone avec fonction verseur

FISKARS

Fabriquée en Finlande
fiskars.com







HARD EDGE HARD EDGE

Couteaux Hard Edge Couteaux Hard Edge

Couteau  pain 22 cm CodeSAP 1054945 || || ||
1

Hauteur: 41.9cm Longueur: 8.6 cm Largeur: 2.6cm Poids: 1879 Cond.:

e Le couteau a pain Hard Edge possede une lame dentelée
9 = idéale pour couper le pain avec une crodte dure.
* | es lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
z . b de la technologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure

coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

e | a poignée du couteau possede également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.

Couteau afilets 22 cm CodeSAP 1054946
==

Hauteur: 41.9cm Longueur: 8.6 cm Largeur: 2.6cm Poids:  187g Cond.:

Les couteaux Hard Edge sont congus
pour rester tranchant durablement et f’l{fib?;?SZZfziﬁiﬁiﬁe“f;‘ﬁei‘iﬁ’;E325551?3“0”5 'bl '°”g“e:t

A oMo , . g e Les lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
pour &tre utilisés en toutes occasions. :

de latechnologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

® | a poignée du couteau possede également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.

Hauteur: 41.9cm Longueur: 8.6 cm Largeur: 2.6cm

Couteau a découper 22 cm Cocesi? 1ost7e0 || || ||
= 8

e | e couteau a découper Hard Edge possede une lame droite et
longue au fil trés fin idéal pour découper des rétis.

® | es lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
de latechnologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

e | a poignée du couteau possede également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.

Technologie révolutionnaire Un manche confortable Grand couteau de chef20cm CodeSAP 1051747
LZR-EDGE™ Une poignée Softouch™ et tridimen-
La partie principale du couteau Hard sionnelle pour un confort Hauteur: 41.9cm | Longueur: 8.6em  Laiger: 2.6cm Poids: 1589 Cond. 6'424002"011002
Edge estlalame et son bord. Le bord etune prise en main slre.

44 " 4 . ® | e grand couteau de chef Hard Edge est un outil polyvalent et
aete perfectlonne avecla technologle o . robuste, idéal pour toutes les grandes taches de coupe.
LZR-EDGE™ permettant au couteau de Facile a entretenir o Les lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées

A AL A de latechnologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
rester tranchant durablement, Le couteau est facﬂe a rgaffuter. tout coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
4 fois plus longtemps que des couteaux  aiguiseur peut étre utilisé. Le couteau plus longtemps que les couteaux standard.
standards. passe également au lave-vaisselle. * Lapoignée du couteau possede également un design

ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.

Epaisse lame en acier inoxydable
Les couteaux ont une coupe épaisse en
acier inoxydable lames en acier pour la

Couteau de chef moyen 17 cm CodeSAP 1051748 " " "
I

durabilite. Hauteur: 36.9cm  Longueur: 8.6 cm Largeur: 2.6 cm Poids:  138¢g Cond.: - 002

. " e | e couteau de chef moyen Hard Edge est un outil polyvalent et
- robuste, idéal pour toutes taches de coupe.
S s ® | es lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
s b i

de latechnologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

* | a poignée du couteau posséede également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.

78




HARD EDGE

Couteau Santoku 16 cm

Hauteur: 36.9cm Longueur: 8.6 cm Largeur: 2.6cm Poids: 147 g Cond.:

Y _—

Petit couteau de chef 14 cm

Hauteur: 36.9cm Longueur: 8.6 cm Largeur: 2.6cm Poids: 939 Cond.:

Couteau a tomates 11 cm

Hauteur: 29.1 cm Longueur: 7 cm Largeur: 2.3cm Poids: 699 Cond.:

L

Couteau d’office 11 cm

Hauteur: 29.1 cm Longueur: 7 cm Largeur: 2.3cm Poids: 749 Cond.:

 ——

Couteau alégumes9cm

Hauteur: 29.1 cm Longueur: 7cm Largeur: 2.3cm Poids:  72g Cond.:

 ——

80
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¢ e couteau Santoku Hard Edge est un couteau polyvalent

de style asiatique a lame large, idéal pour la préparation de la
viande, du poisson et des légumes.

¢ Les lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
de la technologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

® | a poignée du couteau posséde également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.

- 2

e e petit couteau de chef Hard Edge est un couteau polyvalent
trés pratique pour toutes les taches de coupe.

¢ L es lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
de la technologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

® | a poignée du couteau posséde également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.

6

¢ | e couteau a tomates Hard Edge posséde une lame dentelée
idéale pour trancher des fruits et des légumes a peau fine.

® | es lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
de la technologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

¢ | a poignée du couteau possede également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.

- 1057

| e couteau d’office Hard Edge est idéal pour couper et
trancher des fruits et des légumes.

¢ Les lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
de la technologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

® | a poignée du couteau posséde également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.

e < 1111
- 011064

e | e couteau alégumes Hard Edge est idéal pour couper et
peler de petits fruits et [égumes.

¢ Les lames du couteau sont en acier inoxydable épais et dotées
de la technologie révolutionnaire LZR-EDGE™ sur la bordure
coupante. Cela permet au couteau de rester tranchant 4 fois
plus longtemps que les couteaux standard.

¢ | a poignée du couteau possede également un design
ergonomique avec un motif 3D unique pour assurer une parfaite
adhérence.

Couteaux
Hard Edge

v Reste aiguisé 4 x plus longtemps que les couteaux
sans la technologie LZR-EDGE™

v/ Prise en main confortable
v/ Facile a nettoyer et a aiguiser

Couteaux Hard Edge
fiskars.com

FISKARS




Norr

Les couteaux Fiskars Norr offrent aux passionnés
de Pauthenticité en cuisine une expérience de
coupe inspirée de la culture et de la cuisine
nordique.

Ces couteaux au design intemporel sont fabriqués
en matériaux de la meilleure qualité pour atteindre
la perfection lors de leur manipulation.




NORR

Couteaux Norr
Caracteéristiques

Hauteur: 32,5 cm Longueur: 2,7 cm Largeur: 8,1 cm Poids: 0,06 kg Cond. : 4

Couteau alégumes FSC® 7 cm CodeSAP 1016475 || H ”
= 1

e Petit couteau idéal pour couper ou éplucher les fruits et les
légumes.
 Bois certifié FSC®.

Hauteur: 32,5cm Longueur: 2,7 cm Largeur: 8,1 cm Poids:  0,02kg Cond. : 4

Couteau d’office FSC®12cm CodeSAP 1016477 ||| """I ||||HI||||||I| ”I”
- 6424002002475

e mariage du design nordique, |
esthéetique, et de materiaux de ' ~ M_L;hm {Q h;bdffgct‘é’lgmm oot
tres haute qualité, respectueux de e |
lenvironnement.

The mark o
responaibe forestry

Hauteur: 32,5 cm Longueur: 2,7 cm Largeur: 8,1 cm Poids: 0,06 kg Cond. 4

Couteau atomates FSC®12cm CodeSP 1016472
=

£
3
i

e Couteau a lame dentelée idéal pour couper des tomates ou
pour utiliser comme couteau a steak.
¢ Bois certifié FSC®.

-
- T,

Lalame est fabriquée en acier © Manche durable
inoxydable allemand durci pour LLe manche est composeé de bois Hauteur: 41 cm Longueur: 2,7 cm Largeur: 9,6 cm Poids:  0,15kg Cond.: 4

obtenir une dureté optimale (HRC ~ dérable traité Kebony®.

54) Erable certifié FSC® - développe- [ o ﬂ
ment durable. |

Le traitement Kebony® assure i
© Design et confort une durabilité du bois incompara-
Inspiré par laculture etlacuisine  Ple (40% plus dur que le teck).
scandinave.
Laprise en main est tres
confortable.

N N Couteau de chef FSC®20cm CodeSHP 1016478 ||| """I ||||H|||||||||| "H
Lapleine soie garantit un équilibre ;
| 6424 002482

© Lame de haute qualité 1 Couteau Sant0ku FSC® 16 cm e o ||| """I ||||HI|I||||I|I"”
- 6 4240027002451

e Couteau de chef asiatique avec une lame haute et large, idéal
pour préparer la viande, le poisson et les légumes.
¢ Bois certifi¢ FSC®.

parfait et une longue durée de vie.

Hauteur: 41 cm Longueur: 2,7 cm Largeur: 9,6 cm Poids: 0,16 kg Cond. : 4 - 002
Designer Jacob Leth-Espensen.

FSC® C108780 T .

e Grand couteau de chef a lame longue et épaisse pour toutes
les découpes en cuisine, méme les plus difficiles.
 Bois certifié FSC®.




NORR

Couteau a pain FSC®21 cm

Hauteur: 41 cm Longueur: 2,7 cm Largeur: 9,6 cm Poids:  0,15kg Cond.: 4 - 6'424002°002499
e Couteau alame dentelée et épaisse idéal pour couper le pain
acrolte épaisse.

* Bois certifi¢ FSC®.

The mark of
responaibe forestry

Fourchette a découper FSC®

Hauteur: 32,5cm Longueur: 2,7 cm Largeur: 8,1 cm Poids: 0,07 kg Cond.: 4

e | T
- 6°4240027°004622

* Fourchette a découper tout type de viande.
* Bois certifié FSC®.

Face 108780

The mark of
reaponaibio forosiry
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Ciseayx
Classic

depuis 1967

Le design classic iconique, avec une qualité et une
performance supérieures, pour tous les besoins de
coupe. Fabriqué avec des matériaux de premiere
qualité.




CLASSIC

Licone

Les ciseaux Classic, iconiques, sont

devenus un symbole de
notre héritage nordique

Caracteristiques

@ Afflitage des lames
Un affitage étudié pour assurer une coupe de
haute précision et une durabilité améliorée.

@ Nettoyage facile
Les anneaux sont injectés directement sur les
lames assurant ainsi une jointure hygiénique.

@ Ergonomie exceptionnelle

Les anneaux sont congus en fonction du
mouvement naturel de lamain pour apporter un
confort et un contréle exceptionnelslors de la
coupe.

Fiskarsetde

@ Matériaux de haute qualité

Fabriqué avec des matériaux de haute qualité, les
ciseaux Classic allient confort, performance et
durabilité.

@ Contréle qualité

Chaque produit est controlé et testé manuellement
avant sa sortie d’usine afin de garantir aux
consommateurs les meilleurs ciseaux.

Testés a
la main

Fabriqué en
=
Finlande

Ciseaux Classic Universels - droitiers 21 cm

Hauteur: 28 cm Longueur: 2 cm Largeur: 8,6 cm Poids:  0,09kg Cond. : 5

FABRIQUE EN
FINLANDE

Ciseaux Classic Universels - gauchers 21 cm

Hauteur: 28 cm

Longueur: 2 cm Largeur: 8,6 cm Poids: 0,09 kg Cond. 5

FABRIQUE EN
FINLANDE

Ciseaux Classic Cuisine - droitiers 18 cm

Hauteur: 28 cm Longueur: 2 em Largeur: 8,5cm Poids: 0,08 kg Cond. 5

Fy
- )
4 FABRIQUE EN
FINLANDE
Ciseaux Classic Multi-usages 17 cm

Hauteur: 24,7 cm Longueur: 1,5 cm Largeur: 8,5cm Poids: 0,05 kg Cond.: 10

1

— =
FABRIQUE EN
FINLANDE

CLASSIC

=L
859853 64115017985323

e Un milliard de ciseaux vendus.

e |déal pour toutes les découpes ala maison, a l'école et au

bureau.

e Confort et performances supérieurs.

“Tension des lames ajustables

e Fabriqués en Finlande avec des matériaux de qualité premium

et durables.

e Pour droitiers.

- 1)
859850 6411501798

e Un milliard de ciseaux vendus.

e |déal pour toutes les découpes a la maison, a l'école et au
bureau.

*Les anneaux et les lames ont été spécialement dessinés pour
les utilisateurs gauchers.

e Confort et performances supérieurs.

*Tension des lames ajustables

e Fabrigués en Finlande avec des matériaux de qualité premium
et durables.

e Pour gauchers.

B = L
859874 6411501798747 1

e Un milliard de ciseaux vendus.

e | es lames striées permettent un meilleur maintien des
matériaux a découper

*Pour découper les aliments, des herbes ou ouvrir des
emballages dans la cuisine.

*Tension des lames ajustable.

e Confort et performances supérieurs.

e Fabriqués en Finlande avec des matériaux de qualité premium
et durables.

e Pour droitiers.

B = I
859859 6411501985972

e Un milliard de ciseaux vendus.

e |[déal pour toutes les découpes a la maison, a l'école et au
bureau.

“Ciseaux légers possédant une longueur de lame adaptée a

la découpe du papier et autres matériaux légers.

¢ Confort et performances supérieurs.

e Fabriqués en Finlande avec des matériaux de qualité premium
et durables.

e Pour les droitiers et les gauchers.
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CLASSIC

Ciseaux Classic Coiffeur 17 cm

Hauteur: 26 cm Longueur: 2cm Largeur:  8,5cm Poids: 0,05kg  Cond.: 10

GARANTIE

25

FABRIQUE EN
FINLANDE

Ciseaux Classic Manucure - bouts ronds 10cm

Hauteur:  20cm Longueur: 1cm Largeur:  8,5cm Poids : 0,02kg  Cond.: 10

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

Ciseaux Classic Manucure - lame courbée 10 cm

Hauteur:  20cm Longueur: 1cm Largeur: 8,5cm Poids: 0,01kg  Cond.: 10

GARANTIE

FABRIQUE EN
FINLANDE

92

859487 501794877

=L
6411

e Un milliard de ciseaux vendus.

® | es ciseaux a bout rond sont sUrs et parfaits pour couper les
ongles des enfants.

e Confort et performances supérieurs.

¢ Fabriqués en Finlande avec des matériaux de qualité premium
et durables.

* Pour les droitiers et les gauchers.

CodeSAP 1003028

|1"I'I 1

50

T

859806 6 9806

* Un milliard de ciseaux vendus.

* Ciseaux a lames fines et incurvées qui suivent la forme des
ongles pour une précision optimale

* Confort et performances supérieurs.

* Fabriqués en Finlande avec des matériaux de qualité premium
etdurables.

* Pour les droitiers et les gauchers.

859808

e = 11
6'411501°980878

e Un milliard de ciseaux vendus.

* Ciseaux a lames fines et incurvées qui suivent la forme des
ongles pour une précision optimale

e Confort et performances supérieurs.

* Fabriqués en Finlande avec des matériaux de qualité premium
et durables.

e Pour les droitiers et les gauchers.

Une pairede
ciseaux pour
chaque piece!
Cuisine

Salle de bain

Atelier
Bureau
Salle de jeux
Garage
Jardin...




CISEAUX RECYCLES RENEW

ReNew

Un design classique revisité au profit de

la durabilite

Caracteristiques

@ Faits de matériaux recyclés et entierement
recyclables

Les ciseaux sont faits a 80 % de matériaux recyclés
eta 13 % de matériaux renouvelables. Ces ciseaux
sont entierement recyclables. 'emballage est
composeé a100 % de fibre de papier recyclée et
recyclable.

@ Aff(itage deslames
Lames durables faites de 85 a 95 % d'acier inoxy-
dablerecyclé.

@ Conception ergonomique
Poignées confortables faites a 66 % de plastique

recyclé (Déchet d’'emballage postconsommation) et
a 34 % de fibre cellulosique.

@ Fabriqués en Finlande

Ces ciseaux sont fabriqués au moyen d'un pro-
cessus écologique dans notre usine de ciseaux
de Billnas, en Finlande, agréée conforme en fait
denvironnement, de qualité et de sécurite.

@ Testés manuellement
Les ciseaux sont testés manuellement al'usine.
Seuls les meilleurs pourront ensuite en sortir.

Testés a

la main

Fabriqué en
=
Finlande

Ciseaux universels recyclés ReNew Cuisine, 21 cm

Hauteur: 27,5cm Longueur:4,5 cm Largeur: 8,5 cm Poids: 0,09 kg Cond.: 6

FABRIQUE EN
FINLANDE

%,
., K
Slew 29

Ciseaux de manucure recyclés ReNew, 10cm

Hauteur: 48,9 cm Longueur: 4 em Largeur: 8.5 cm Poids:  0,02kg Cond.: 10

FABRIQUE EN
FINLANDE

es g "'7'-,

Stew a\’

CISEAUX RECYCLES RENEW

e B INEImmn]
- 4119

e Les ciseaux de cuisine sont en matériaux recyclés (80 %) et renouvelables
(13 %) pour un confort et une performance de découpe uniques.

Fabriqués durablement en Finlande, testés manuellement.

¢ Les lames crantées accrochent les matieres pour découper facilement
les emballages, les herbes et d’autres éléments de cuisine.

e | eslames durables et recyclées (85 a 95 %) en acier inoxydable restent
précises pour un tranchant longue durée.

¢ Les poignées ergonomiques sont en plastique recyclé (66 % de déchets
d’emballages post-consommation) et de fibre de cellulose renouvelable (34 %)
e Pour droitier.

- 'I 64

¢ Les ciseaux de manucure sont en matériaux recyclés (80 %) et renouvelables
(13 %) pour un confort et une performance de découpe uniques.

Fabriqués durablement en Finlande, testés manuellement.

o | es ciseaux de manucure sontidéaux pour une taille précise et nette des
ongles.

e Leslames en acier inoxydable trés affutées en matériaux recyclés (85 a 95 %)
sont effilées pour une excellente précision.

¢ Les poignées ergonomiques sont en plastique recyclé (66 % de déchets
d'emballages post-consommation) et de fibre de cellulose renouvelable (34 %).
* Pour droitiers et gauchers.

95



FISKARS X ITTALA

Hauteur: 23,6cm  Longueur: 2,3cm Largeur: 8cm Poids:  0,09kg  Cond.: 5

Ciseaux FXI121 cm, Taika rouge CoseShP 1071491 H ““l || ||“||||||IH

Klaus Haapaniemi (né en 1970) est un designer

de renommeée internationale, reconnu pour son
style original et son imagination. Son approche du
design est influencée par la nature mystique, le
folklore finlandais et les arts décoratifs traditionnels
avec un grain de modernité. Linspiration pour

les imprimés provient d’une riche sélection de
références culturelles : le monde de I’art, du ballet,
de la musique et des contes.

. ¢ Lesllustrations de Taika prennent vie sur les poignées
| — FABRIQUE EN ergonomiques des ciseaux universels Fiskars rouges.
FINLANDE o Les lames en acier inoxydable 57 HRC sont extrémement
résistantes et solides.
® | a poignée ergonomique assure un excellent confort et une
bonne prise en main.
* Découpe de matériaux fins et épais.
¢ Ciseaux testés ala main dans notre usine de Billnés, en
Finlande, pour garantir une qualité supérieure et durable.
* Pour droitiers.

CiscauxFXI 21 cm Taka e e
- 6 4

Hauteur: 23,6cm  Longueur: 2,3cm Largeur: 8cm Poids:  0,09kg  Cond.: 5 240027018568

. e | esillustrations de Taika prennent vie sur les poignées
— FABRIQUE EN ergonomiques des ciseaux universels Fiskars bleus.
2 FINLANDE ® Les lames en acier inoxydable 57 HRC sont extrémement
résistantes et solides.
® La poignée ergonomique assure un excellent confort et une

.. L] L
- -V . bonne prise en main.
= * Découpe de matériaux fins et épais.

e Ciseaux testés a la main dans notre usine de Billnas, en

Finlande, pour garantir une qualité supérieure et durable.
® Pour droitiers.

Ciseaux FXI 21 cm, Taika blanc CodeSAP 1071439 H ““"I""” “I ||||||||"H

Hauteur: 23,6cm  Longueur: 2,3cm Largeur: 8cm Poids:  0,09kg  Cond.: 5 240027018551

e Lesillustrations de Taika prennent vie sur les poignées

= FABRIQUE EN ergonomiques des ciseaux universels Fiskars blancs.
Fiskars « Biltala . FINLANDE * Les lames en acier inoxydable 57 HRC sont extrémement
m résistantes et solides.
b ® | a poignée ergonomique assure un excellent confort et une
'Q b bonne prise en main.
o imhy o Découpe de matériaux fins et épais.
Lk * Ciseaux testés a la main dans notre usine de Billnas, en
LT N Finlande, pour garantir une qualité supérieure et durable.

* Pour droitiers.

Collection Fiskars x littala Taika,
présente les illustrations du designer 4
Klaus Haapaniemi, inspirées par la }
nature et les contes.

O Fabriqués en Finlande et testés a © Marquage des lames t\ & ; ' \
lamain "'\ t: B

O Lames trés tranchantes 8 ' | “Magle” en finnois, Taika

. _‘j : Les motifs révélent
al '7-"" progressivement

6 Vis pour régler la tension des e des couches de détails et

lames. >
0 Lesiillustrations prennent vie sur <« O *ﬁ Vs de. Sens aE‘I SpeCtateu_r'

o Taika est 'un des motifs

les plus les plus apprécies

les poignées I ﬂfa t ﬁ ’
d’littala, et en 2022, le Taika
d’littala a fété son 15¢me

e i : ‘
t ) anniversalre.
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Functional Form’

Fiskars veut faciliter la vie des “Busy
Homemakers*” en rendant la cuisine simple et
efficace.

Nous proposons des solutions qui prennent

en considération l'intégralité du processus
culinaire, c’est pourquoi nos produits sont
penses pour étre faciles a utiliser, faciles alaver,
faciles aranger, ainsi gu’esthétiquement et
fonctionnellement compatibles - c’est ce que
nous appelons le “kitchen management”.

Grace ades ustensiles fonctionnels et
ergonomiques, surs et visuellement
esthétiques, il devient facile de profiter
desinstants en cuisine et de réussir les
préparations.

Functional Form est notre gamme la plus

large, composée de couteaux, de ciseaux,
d’ustensiles de cuisine et de cuisson
specialement concgus pour les consommateurs
quicherchentarendre la cuisine au quotidien
facile, pratique etrapide.

100 Functional Form™ 101
v Facile autiliser  Facilealaver  Facile aranger

N
=



Un design ingénieux
pour une cuisine ——
quotidienne facile

La gamme Functional Form offre des solutions
pratiques et faciles pour la cuisine de tous les jours.
Les outils sont congus pour étre faciles a utiliser, a
nettoyer et aranger.

La gamme offre un large choix de couteaux,
ciseaux, d’'ustensiles, d’'ustensiles de cuisine et de
couverts qui

forment une collection visuellement harmonieuse.

‘&h‘l -l]¢ A

Cuisson
Cuisson
Couteaux
Ustensiles

Ciseaux
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FUNCTIONAL FORM

FUNCTIONAL FORM

Functional Form ceramic
Poeles et sauteuses

Poéle 20 cm revétement céramique

Hauteur: 40,5 cm Longueur: 9,6 cm Largeur: 21,5 cm Poids: 0,56 kg Cond. : 6
FABRIQUE EN
FINLANDE
Poéle 24 cm revétement céramique
Hauteur: 44,4 cm Longueur: 9,8 cm Largeur: 25,4 cm Poids:  0,83kg Cond.: 6
FABRIQUE EN
FINLANDE
Poéle 26 cm revétement céramique
Hauteur: 46,6 cm Longueur: 9,1 cm Largeur: 27,5 cm Poids: 0,97 kg Cond. : 6
FABRIQUE EN
FINLANDE
C ara Ct érl Stl ues Poéle 28 cm revétement céramique
q Hauteur: 48,4 cm Longueur: 9,7 cm Largeur: 29,4 cm Poids:  1,12kg Cond. : 6
@ Revétement Ceratec™ @ Corps en acier inoxydable recyclé 24 90%
Le revétement céramique Ceratec™ est sans-plastique et facilite la FABRIQUE EN
cuisson et le nettoyage grace a ses proprietés antiadhésives. © Compatible tous feux i
@ Base encapsulée 3 couches © Fabriqué en Finlande
Le fond épais a 3 couches est optimisé pour un chauffage sur tous Tous les produits Functional Form sont fabriqués dans I'usine de
types de feux. Sorsakoskien Finlande.
© Une poignée siire o E .
Lapoignée en bakeélite reste tempérée et assure une bonne prise en WOk 28 cmrevetement ceramique
main. Hauteur: 48,5 cm Longueur: 15,4 cm Largeur: 29,6 cm Poids:  0,85kg Cond. : 4
FABRIQUE EN
FINLANDE
177 S\ s [ Fabriqué en
@) +
Finlande

Induction Vitrocéramique Gaz Electrique Four Lave-vaisselle
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NOUVEAU! Cuisson Functional Form"

- 1Ll
- 8735

Date de début des livraisons : 15/8/2024

¢ Revétement antiadhésif Ceratec™ tres efficace pour faire
revenir les aliments. Sans PFAS.

e Corps fabriqué a partir de 90 % d’inox recyclé.

* Manche isolé, pour une prise en main confortable.

e | avable au lave-vaisselle.

¢ Fabriquée en Finlande dans notre usine de Sorsakoski.

e Ll
- 8742

Date de début des livraisons : 15/8/2024

¢ Revétement antiadhésif Ceratec™ tres efficace pour faire
revenir les aliments. Sans PFAS.

e Corps fabriqué a partir de 90 % d’inox recyclé.

e Manche isolé, pour une prise en main confortable.

e | avable au lave-vaisselle.

¢ Fabriquée en Finlande dans notre usine de Sorsakoski.

e : 0Ll
8759

Date de début des livraisons : 15/8/2024

¢ Revétement antiadhésif Ceratec™ tres efficace pour faire
revenir les aliments. Sans PFAS.

e Corps fabriqué a partir de 90 % d’inox recyclé.

* Manche isolé, pour une prise en main confortable.

e | avable au lave-vaisselle.

e Fabriquée en Finlande dans notre usine de Sorsakoski.

Date de début des livraisons : 15/8/2024

¢ Revétement antiadhésif Ceratec™ tres efficace pour faire
revenir les aliments. Sans PFAS.

e Corps fabriqué a partir de 90 % d’inox recyclé.

e Manche isolé, pour une prise en main confortable.

e | avable au lave-vaisselle.

¢ Fabriquée en Finlande dans notre usine de Sorsakoski.

B < 111111
- 8773

Date de début des livraisons : 15/8/2024

* Revétement antiadhésif Ceratec™ tres efficace pour faire
revenir les aliments. Sans PFAS.

e Corps fabriqué a partir de 90 % d’inox recyclé.

e Manche isolé, pour une prise en main confortable.

e L avable au lave-vaisselle.

e Fabriqué en Finlande dans notre usine de Sorsakoski.

105



FUNCTIONAL FORM

Sauteuse 26 cm revétement céramique CodeSAP 1072314 w "| ” ” HI | | | | I “
Hauteur: 46,7 cm Longueur: 10,6 cm Largeur: 28,3 cm Poids: 2,02 kg Cond.: 4
FABRIQUE EN Date de début des livraisons : 15/8/2024
FINLANDE ¢ Revétement antiadhésif Ceratec™ tres efficace pour faire

revenir les aliments. Sans PFAS.

e Corps fabriqué a partir de 90 % d’inox recyclé.

e Couvercle en verre au borosilicate trés résistant qui résiste
bien aux variations de chaleur.

e Lavable au lave-vaisselle.

e Fabriquée en Finlande dans notre usine de Sorsakoski.

Un design ingenieux

pour une cuisine facile au quotidien

v Des solutions sans souci pour la cuisine de tous les jours
v Tout passe au lave-vaisselle ~

v/ Conception peu encombrante avec empilage intelligent

v Tous les ustensiles de cuisine fonctionnent sur
toutes les plagues de cuisson

Functional Form™
fiskars.com
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FUNCTIONAL FORM

Functional Form"
Poeles et sauteuses

Caractéristiques

@ Couvercle
Le couvercle est en verre borosilicaté quiest trés durable et résiste
tres bien aux variations de chaleur.

@ Fonctionnalité
Couvercle en verre avec filtre intégré et controle de I'€bullition.

© Design simple
Le design simple du bouton facilite le nettoyage et convient parfaite-
ment au lave-vaisselle.

@ Corps en acier inoxydable recyclé 4 90 %.

© Echelle de mesure
Echelle de mesure alintérieur des casseroles.

© Fonctionne sur toutes les plaques de cuisson
@ Fabriqué en Finlande

Tous les ustensiles de cuisine Functional Form sont fabriqués dans
l'usine de Sorsakoski dans le centre de la Finlande.

Fabriqué en

///"?\\ o | 2220 i
SlEL O l2 +
~

Induction Vitrocéramique

108

Finlande

Electrique Four Lave-vaisselle

FUNCTIONAL FORM

NOUVEAU! Cuisson Functional Form"

Casserole 1,5L, inox

Hauteur: 36,8 cm

Longueur: 12,2 cm Largeur: 18,4 cm Poids:  1,09kg Cond.: 6

FABRIQUE EN
FINLANDE
Faitout 3,0 L, inox
Hauteur: 413 cm Longueur: 31,1 cm Largeur: 22 cm Poids:  1,55kg Cond. : 4
FABRIQUE EN
FINLANDE
Faitout 5,0 L, inox
Hauteur: 14,4 cm Longueur: 35,1 cm Largeur: 26,1 cm Poids: 2,22 kg Cond.: 4
FABRIQUE EN
FINLANDE
Faitout 7,0 L, inox
Hauteur: 48,5 cm Longueur: 15,4 cm Largeur: 29,6 cm Poids: 2,78 kg Cond.: 2
FABRIQUE EN
FINLANDE

R 1Ll
- 8797

Date de début des livraisons : 15/8/2024

e Couvercle en verre au borosilicate trés résistant qui résiste
bien aux variations de chaleur.

e Couvercle en verre avec passoire intégrée et protection
anti-débordement.

e | avable au lave-vaisselle.

e Corps fabriqué a partir de 90 % d’inox recyclé.

e Graduation intérieure.

¢ Fabriquée en Finlande dans notre usine de Sorsakoski.

e L)
- 8803

Date de début des livraisons : 15/8/2024

e Couvercle en verre au borosilicate tres résistant qui résiste
bien aux variations de chaleur.

e Couvercle en verre avec passoire intégrée et protection
anti-débordement.

e | avable au lave-vaisselle.

e Corps fabriqué a partir de 90 % d’inox recyclé.

e Graduation intérieure.

e Fabriqué en Finlande dans notre usine de Sorsakoski.

e Ll
8810

Date de début des livraisons : 15/8/2024

e Couvercle en verre au borosilicate trés résistant qui résiste
bien aux variations de chaleur.

e Couvercle en verre avec passoire intégrée et protection
anti-débordement.

e | avable au lave-vaisselle.

e Corps fabriqué a partir de 90 % d’inox recyclé.

e Graduation intérieure.

e Fabriqué en Finlande dans notre usine de Sorsakoski.

s LA

Date de début des livraisons : 15/8/2024

e Couvercle en verre au borosilicate tres résistant qui résiste
bien aux variations de chaleur.

e Couvercle en verre avec passoire intégrée et protection
anti-débordement.

e | avable au lave-vaisselle.

e Corps fabriqué a partir de 90 % d’inox recyclé.

e Graduation intérieure.

¢ Fabriqué en Finlande dans notre usine de Sorsakoski.

Assortiment spécial, MOQ 3000 pieces.
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FUNCTIONAL FORM FUNCTIONAL FORM

Z

reddot design award

winner 2018
Poéle 24 cm CodeSAP 1026572 ||| """I ||||||I|I|” ||I|| m
Hauteur: 44,4cm Longueur: 8,8cm Largeur: 25cm Poids:  0,8kg Cond. : 6 - 6'424002"008903

FABRIQUE EN ® Poéle congue pour vous accompagner dans votre quotidien.
# FINLANDE e Fabriquée en aluminium,et composée d'un revétement de
2 couches anti-adhésives Hardtec™ trés durable. Sans PFOA.
¢ | e manche en bakélite ne chauffe pas.

¢ Facile a nettoyer et trés bonne résistance au lave-vaisselle.
® Resiste au four jusqu'a 150°C.

Hauteur: 46,9 cm Longueur: 8,7 cm Largeur: 27,3cm Poids: 1,08 kg Cond.: 6

FABRIQUE EN ® Poéle congue pour vous accompagner dans votre quotidien.
# FINLANDE * Fabriquée en aluminium,et composée d’un revétement de
2 couches anti-adhésives Hardtec™ tres durable. Sans PFOA.
¢ | e manche en bakélite ne chauffe pas.
¢ Facile a nettoyer et tres bonne résistance au lave-vaisselle.

¢ Resiste au four jusqu’a 150°C.

Poéle 26 cm —— HWMHMWW
- 6 4

Hauteur: 48,5cm Longueur: 8,7 cm Largeur: 29,3 cm Poids:  1,12kg Cond. 6 24002"00

PoslezBem < 0]
- 6" 4 8927

FABRIQUE EN * Poéle congue pour vous accompagner dans votre quotidien.
# FINLANDE e Fabriquée en aluminium,et composée d’un revétement de
2 couches anti-adhésives Hardtec™ trés durable. Sans PFOA.
¢ | e manche en bakélite ne chauffe pas.

¢ Facile a nettoyer et tres bonne résistance au lave-vaisselle.
¢ Resiste au four jusqu’a 150°C.

100 -

—
O
&
’5, &
Caractéristi i 100
aractleris |q ues Sauteuse 26 cm / avec couvercle CodeSAP 1026575 ||| """ ” ||I|I||| I” "I”
Revétement durable ) o . Hauteur: 46,4cm  longueur: 10,4cm  Largeur: 27,7 cm Poids: 2kg Cond.: 4 - 6'4
Le revétement Hardtec ™ extrémement dura- Gain de place Fabriqué en Finlande
ble et anti-adhésif rend la cuisson facile Permet de gagner delaplace grace aun TOLfS les produits Functional Form sont fabri- EICUEIEN * Sauteuse congue pour vous accompagner dans votre quotidien
systeme d'empilement facile qués dans l'usine de Sorsakoski en Finlande. EINIPANDE et compatible tous feux.
. ¢ Fabriquée en aluminium,et composée d'un revétement de
Revétement de labase 2 couches anti-adhésives Hardtec™ trés durable. Sans PFOA.
Le revatement de la base ne raye pas votre Couvercle multifonctions ultra plat Facile a nettoyer * Le manche en bakélite ne chauffe pas.
. A A _ . ;  Couvercle ultra-plat avec deux fonctions pour verser, et bords
plaque de cuisson La sauteuse est dotée d’'un couvercle mul Elegant flat glass lid. silonciou on silicone.
tifonction ultra plat et empilable, avec des -Modern and unified handle design. * Design facile & empiler pour gagner de I'espace.
A i ; ; ; . ; o e Facile & nettoyer et trés bonne résistance au lave-vaisselle.
Une poignée siire bords en silicone silencieux et 2 options pour Excellent dishwasher durability. « Resiste au four jusqU'a 150°C
La poignée en bakélite reste tempérée et Vielrselr
assure une bonne prise en main. Wok 28 cm CodeSAP 1027705
Compatible tous feux
Hauteur: 48,8 cm Longueur: 14,5cm Largeur: 30,5cm Poids: 1,6 kg Cond.: 4 -
. ¢ Wok congu pour vous accompagner dans votre quotidien.
# FABRIQUE EN Fabriqué en aluminium,et composé d'un revétement de
FINLANDE 2 couches anti-adhésives Hardtec™ trés durable. Sans PFOA.
* e manche en bakélite ne chauffe pas. Couvercle ultra-plat
Fabriqué en avec deux fonctions pour verser, et bords silencieux en silicone.
 Design facile a empiler pour gagner de I'espace.
'I- ¢ Facile a nettoyer et tres bonne résistance au lave-vaisselle.
Fin|ande ¢ Resiste au four jusqu'a 150°C.
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FUNCTIONAL FORM

Caractéristiques

Durabilité
L’acier inoxydable est un matériau extré-
ment résistant, et parfait pour une utilisation
quotidienne.

Une poignée siire et fonctionnelle
Les poignées en bakélite restent tempérées
etassurent une bonne prise en main.

Gainde place

Permet de gagner de la place grace aun
systeme d’empilement facile.

112

Couvercle ultraplaten verre
Permet de voir atravers e verre, tout en ayant
desbords en silicone résistants ala chaleur.

Fabriqué en Finlande
Tous les produits Functional Form sont fabri-
queés dans 'usine de Sorsakoski en Finlande.

Couvercle avec deux fonctions pour
verser
Permet de vider 'eau facilement tout en
controlant la cuisson.

Design attrayant
- Poignée moderne et design.
- Facile a nettoyer - excellente durabilité au
lave-vaisselle.

Compatible tous feux -Elégant couvercle en verre.

Fabriqué en
‘ o
Finlande

Casserole 1,5L / avec couvercle, Acier inoxydable

Hauteur: 36 cm Longueur:12 cm

<

Largeur: 17,8 cm Poids:  0,9kg Cond.: 6

FABRIQUE EN
FINLANDE

Fait-tout 3 L / avec couvercle, Acier inoxydable

Hauteur: 12em Longueur:32,2 cm Largeur: 22 cm Poids: 1,23 kg Cond.: 4

e

FABRIQUE EN
FINLANDE

Fait-tout 5 L / avec couvercle, Acier inoxydable

Hauteur: 14 cm Longueur:36,7 cm Largeur: 25,7 cm Poids: 1,74 kg Cond.: 4

o 3 o>

FABRIQUE EN
FINLANDE

Fait-tout 7 L / avec couvercle, Acier inoxydable

Hauteur: 15,8cm Longueur:38,5cm Largeur: 27,8 cm Poids:  2,31kg Cond.: 2
FABRIQUE EN
FINLANDE
B

FUNCTIONAL FORM

4002

s 8 i
- 642 008941

e Casserole congue pour vous accompagner dans votre
quotidien et compatible tous feux.

e Fabriquée en acier inoxydable 18/10 extrémement durable.

¢ | e manche en bakélite ne chauffe pas.

e Couvercle ultra-plat avec deux fonctions pour verser, et bords
silencieux en silicone. Le verre reste tempéré et permet de
surveiller la cuisson.

¢ Design facile a empiler pour gagner de I'espace.

¢ Resiste au four jusqu'a 150°C.

gL
- 6'424002°008958

e Fait-tout congu pour vous accompagner dans votre quotidien
et compatible tous feux.

e Fabriqué en acier inoxydable 18/10 extrémement durable.

¢ Des poignées larges qui ne chauffent pas.

e Couvercle ultra-plat avec deux fonctions pour verser, et bords
silencieux en silicone. Le verre reste tempéré et permet de
surveiller la cuisson.

e Design facile a empiler pour gagner de I'espace.

¢ Resiste au four jusqu'a 150°C.

s 8 I
- 642 008965

4002

e Fait-tout congu pour vous accompagner dans votre quotidien
et compatible tous feux.

e Fabriqué en acier inoxydable 18/10 extrémement durable.

¢ Des poignées larges qui ne chauffent pas.

e Couvercle ultra-plat avec deux fonctions pour verser, et bords
silencieux en silicone. Le verre reste tempéré et permet de
surveiller la cuisson.

¢ Design facile a empiler pour gagner de I'espace.

¢ Resiste au four jusqu'a 150°C.

gL
- 6424002008972

e Fait-tout congu pour vous accompagner dans votre quotidien
et compatible tous feux.

e Fabriqué en acier inoxydable 18/10 extrémement durable.

¢ Des poignées larges qui ne chauffent pas.

e Couvercle ultra-plat avec deux fonctions pour verser, et bords
silencieux en silicone. Le verre reste tempéré et permet de
surveiller la cuisson.

¢ Design facile a empiler pour gagner de I'espace. Resiste au
four jusqu'a 150°C.
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FUNCTIONAL FORM

Caractéristiques

Performances de découpe faciles au
quotidien avec une prise en main douce

et sUre

Une performance de coupe
fiable
[’acier inoxydable japonais assure un
aff(tage de qualité et larésistance ala
corrosion.

Durabilité
La soie longue garantit un équilibre et
une meilleure durée de vie.

14

Matiére du manche confortable
et hygiénique
Matiere Softouch™ anti-dérapante.
Bonne résistance au lave-vaisselle.

Manche au design ergonomique
Permet tout type de prise en main.
Large garde pour encore plus de
sécurité.

T
i

Grand couteau de chef 20 cm

Hauteur: 2.38cm Longueur: 41 cm Largeur: 9 cm

N

Moyen couteau de chef 17 cm

Hauteur: 2.38cm Longueur: 35.5cm Largeur: 9 em

Poids :

Poids :

Couteau de chef Santoku 16 cm

Hauteur: 2.38 cm Longueur: 35.5 cm Largeur: 9 cm

Poids :

I —

Couteau de chef Nakiri 16 cm

Hauteur: 2.38cm Longueur: 35.5 cm Largeur: 9 em

Poids :

W —

Couteauapain21cm

Hauteur: 2.38 cm Longueur: 41 cm Largeur: 9 cm

Poids :

0.146 kg

0.117kg

0.135kg

0.147 kg

0127 kg

Cond. :

Cond.:

Cond.

Cond.:

Cond. :

6

6

6

6

6

FUNCTIONAL FORM

H I

e Grand couteau de chef alame épaisse, idéal pour tout type de
découpe en cuisine.

- 801

e Couteau de chef de taille moyenne alame épaisse, idéal pour
tout type de découpe en cuisine.

D < 1111
- 818

e Couteau de chef asiatique avec une lame large et haute, idéal
pour préparer la viande, le poisson et les légumes.

* Couteau polyvalent de style asiatique, doté d’une lame large
pour hacher les légumes de grande taille.

S (1110
- 832

* Couteau a lame longue et dentelée pour couper le pain a
cro(ite épaisse.
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Couteau de cuisine 21 cm

Hauteur: 2.38cm Longueur: 41 cm Largeur: 9cm Poids:  0.129kg

Couteau afilets 22 cm

Hauteur: 2.38cm Longueur: 41 cm Largeur: 9cm Poids:  0.108 kg

Petit couteau de chef 12cm

Hauteur: 2.07 cm Longueur: 29.5ecm  Largeur: 6.9cm Poids:  0.069 kg

Couteau d’office 11 cm

Hauteur: 2.07 cm Longueur: 29.5cm Largeur: 6.9cm Poids:  0.058 kg

Couteau a tomates 11 cm

Hauteur: 2.07 cm Longueur: 29.5ecm  Largeur: 6.9cm Poids:  0.061 kg

e

P B i m

116

B L
- 2849

Cond.: 6
e Couteau de cuisine idéal pour la plupart des taches de cuisine.
Cond.: 6 -
e Couteau alame flexible et fine, idéal pour lever les filets de
poisson et de viande.
Cond.: 6 -
® Petit couteau de chef alame épaisse, idéal pour tout type de
découpe en cuisine.
Cond.: 6 - 287
 |déal pour découper et éplucher toutes sortes d'aliments.
Cond.: 6 - 012887

e Couteau alame dentelée, idéal pour découper les aliments a
crolite ou a peau.

Couteau a légumes lame droite 8 cm

Hauteur: 2.07 cm Longueur: 26 cm

Couteau a légumes lame courbée 7 cm

Hauteur: 2.07 cm Longueur: 26 cm

Couteau abeurre 8 cm

Hauteur: 2.07 cm Longueur: 26 cm

Fourchette a poisson 7 cm

Hauteur: 3.6cm Longueur: 26 cm Largeur: 6.9 cm Poids:  0.07 kg Cond. :
Fourchette a découper 11 cm
Hauteur: 3.6cm Longueur: 29.5 cm Largeur: 6.9 cm Poids:  0.082kg  Cond.:

| —

Largeur: 6.9 cm Poids:  0.054kg  Cond.:

Largeur: 6.9cm Poids:  0.051kg  Cond.:

Largeur: 6.9 cm Poids:  0.056kg  Cond.:

6

6

6

6

6

FUNCTIONAL FORM

4002

SR
- 642

e Petit couteau Iéger idéal pour éplucher les fruits et les légumes.

2900

e Petit couteau léger avec une lame courbée pour une meilleure
précision pour éplucher des petits fruits et légumes.

4002

SR
- 642

e Couteau a lame courte et large, idéal pour tartiner du beurre ou
du fromage crémeux.

2924

e Fourchette a poisson pour préparer tous les types de poisson.

240027012931

LA
- 64

e Fourchette a découper pour tout type de viande.
¢ Permet de maintenir la viande facilement lors de la découpe.

17
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Fusil a affiter

Hauteur: 3.6 cm Longueur: 41 cm Largeur: 9 cm Poids:  0.198kg  Cond.: 6

Set planches a découper en bambou FSC®

Hauteur: 3.8cm Longueur: 35cm Largeur: 25¢cm Poids:  2.015kg  Cond.: 6

rosponalbe forastry

Planche a pain en bambou FSC®

Hauteur: 1.5em Longueur: 35em Largeur: 25¢cm Poids:  0.883kg  Cond.: 6

Tho mi
responible forestry

Planches a découper de rechange

Hauteur: 0.45cm Longueur: 34.6 cm Largeur: 24.6cm Poids:  0.387kg  Cond.: 6

Bloc couteaux en bambou FSC® + 5 couteaux

Hauteur: 37,1 cm Longueur: 20,2cm  Largeur: 14,2cm Poids:  1,480kg  Cond.: 6

|

" 9
F8c* c100780

Tho mrk of
responibe forestry

118

CodeSAP 1057549 |||
6

¢ Pour afflter les couteaux.

e 8 T
6 0027012955

424

¢ Planche a découper a trois plateaux, avec une planche a

pain a fentes, une planche a découper plate et une planche en
plastique échangeable.

¢ |es planches sont équipées de pieds antidérapants pour plus
de facilité et un rangement simplifié.

¢ | a surface est traitée a I'huile de lin.

® Bambou certifié FSC®.

s )
3549

¢ Planche a découper a deux faces. Coté a fentes; idéal pour
découper le pain.

e | a surface est traitée aI'huile de lin.

® Bambou certifié FSC®.

3

e Trois planches a découper en plastique de rechange pour
compléter 'ensemble de planches a découper en bambou.

B < I 1111111
2979

 Bloc de couteaux FF avec 5 couteaux noir

e Contient : un couteau d'office (1057542), un couteau a tomate
(1057543), un couteau Santoku (1057536), un couteau a pain
(1057538) et un Grand couteau de cuisine (1057534)

® Bambou certifié FSC®.

Bloc couteaux en bambou FSC® + 3 couteaux

Hauteur: 37,1 cm Longueur: 20,2 cm Largeur: 14,2 cm Poids:  1,225kg  Cond.: 6

I

wfscorg
Face c1oa780

The mark of
reaponalio forostry

g

Bloc couteaux + 5 couteaux

Hauteur: 37,1 cm Longueur: 20,2 cm Largeur: 14,2 cm Poids: 1,303 kg Cond. : 6

Bloc couteaux + 3 couteaux

Hauteur: 37,1 cm Longueur: 20,2 cm Largeur: 14,2 cm Poids:  1,035kg  Cond.: 6

Aiguiseur de couteaux Roll-Sharp™

Hauteur: 3,7 cm Longueur: 23,6 cm Largeur: 8cm Poids: 0,07 kg Cond.: 5
X FABRIQUE EN
j FINLANDE
Barre magnétique 32cm
Hauteur: 2,7 cm Longueur: 41 cm Largeur: 8cm Poids:  0,3kg Cond. : 5

FUNCTIONAL FORM

- 1LY
- 2986

e Bloc de couteaux en bois FF avec 3 couteaux noir

e Contient : un couteau d'office (1057542), un couteau Santoku
(1057536) et un grand couteau de cuisine (1057534).

et un grand couteau de cuisine - Bloc de Couteaux FF avec

3 couteaux noir et bois.

e Contient : un couteau d’office (1057542), un couteau Santoku
(1057536) et un grand couteau de cuisine (1057534).

e Bambou certifié FSC®.

9

¢ Bloc de couteaux FF avec 5 couteaux noirs.

e Contient : un couteau d’office (1057542), un couteau a tomate
(1057543), un couteau Santoku (1057536), un couteau a pain
(1057538) et un grand couteau de cuisine (1057534).

006

e LT
- 013

e Bloc de couteaux FF avec 3 couteaux noirs.
e Contient : un couteau d'office (1057542), un couteau Santoku
(1057536) un grand couteau de cuisine (1057534).

102656 64

Aiguiseur de couteaux facile a utiliser en toute sécurité. Base
anti-dérapante. Compatible lave-vaisselle. Pour droitiers et
gauchers.

CodeSAP 1001483

854122

H || H 22 OH

Barre magnétique murale avec un aimant puissant pour rang-
erles couteaux en toute sécurité. Finition en plastique noir
avec bordure métal mat. Visserie incluse.

Ne convient pas pour la gamme Titanium.

19
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Ustenstiles Functional Form” Ustenstiles Functional Form”
Caractéristiques Cul
uillere H 6|||IIII|| ||||I|I|I||| |||I|\

Hauteur: 37,2 cm Longueur: 4 em Largeur: 8em Poids:  0,08kg  Cond.: 6 00
POU r U ne CU |S| ﬂe faC| |e aU q UOtId Ieﬂ o i ¢ Bords en silicone pour racler parfaitement les poéles.
. N ano N N . Eo\ncti‘onne’éga\ement comme cuillére mesure pour une
Facile a utiliser, a laver et a ranger. cuilere & café, & soupe et 0.5 dL

Hauteur: 37,3 cm Longueur: 4,9 cm Largeur: 8 em Poids:  0,07kg  Cond.: 6 24002

Spatule S  Jmg
- 009672

¢ Bords flexibles en silicone pour une meilleure utilisation.
e Taille et design parfaits pour toutes les cuissons.

Hauteur: 36,4 cm Longueur: 3,8 cm Largeur: 8em Poids:  0,07kg  Cond.: 6 24002

Cuillere pites s R Iy

¢ Bords en silicone pour racler parfaitement les poéles sans les
abimer.

e | e trou de la cuillere sert de mesure.

e | ongues dents pour mieux récupérer les spaghettis.

Hauteur:  37,2cm Longueur: 4,5 cm Largeur: 9,2 cm Poids: 0,11 kg Cond.: 6 24002"009696

e L H ST

¢ Bords en silicone pour racler parfaitement les poéles.
¢ Parfait pour égoutter et faire frire.

Plnce en Slllcone CodeSAP 1027303 ||| " || || ||I I I|| |I||| H
Hauteur: 35,8 cm Longueur: 2,1 cm Largeur: 8 cm Poids:  0,07kg  Cond.: 6 -
@ Sar et facile d’utilisation @ Facile aranger © Facile alaver « Bouts précis en silicone pour une meilleure utilisation.
Manche en Softgrip™ sir et confortable Rangement facile et compact car rétractable  Structure facilitant le nettoyage * Forme adaptée & une utilisation optimale surles poéles.

* Dents pointues pour une meilleure prise.
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FUNCTIONAL FORM

Passoire

Hauteur: 46.cm

Longueur: 9,9cm Largeur: 26.cm

Couvercle anti-projection

Hauteur: 40cm Longueur: 5,6 cm Largeur: 30 cm
Spatule
Hauteur: 40cm Longueur: 6,5cm Largeur: 8em

Presse-ail

Hauteur:  3,5cm

Longueur: 16 cm Largeur: 5cm

Econome lame fixe

Hauteur: 2,4cm

—

Longueur: 26,7cm  Largeur: 7,8cm

122

CodeSAP 1027304 H“ | ||

Poids:  0,32kg  Cond.: 6 - 002

 Structure retractable pour un rangement facile.
® Peut aussi étre utilisée comme panier vapeur.

Poids:  0,22kg  Cond.: 6 - 6424002

® Pour une cuisson propre et sCre.
® Pour toutes les tailles de poéles.

Poids:  0,06kg  Cond.: 766

S| T
- 005

e Parfait pour cuisiner.
* Extrémité fine et flexible idéale pour retourner omelettes ou
pancakes.

0340

Poids:  0,J0kg  Cond.: 5 -
* Pressage facile et sans effort.
* Nettoyage facile en démontant la structure.
© Grattoir pour Oter I'ail pressé de la grille.
CodeSAP 1014418
Poids:  0,04kg  Cond.: (] 200093

GERMAN « Pour éplucher facilement.

R\E\ISAIED © Poignée en Softgrip™ pour plus de confort.
SPECIAL

2016

Econome lame pivotante

Hauteur: 2,6 cm Longueur: 26,7 cm Largeur: 7,8cm

Econome lame transversale

Hauteur: 2em Longueur: 22,9 cm Largeur: 7,9cm

Coupe-fromage - pates dures

Hauteur: 30 cm Longueur: 1,7 cm Largeur: 8cm

Coupe-fromage - pates molles

Hauteur: 25,5¢cm Longueur: 1,7 cm Largeur: 8cm

Couteau a fromage

Hauteur:  31,5cm Longueur: 2,3 cm Largeur: 8,2cm

\-___-.-__'_‘—-—u-_

Poids :

Poids :

Poids :

Poids :

Poids :

0,04 kg Cond. :

GERMAN

0,04kg  Cond.: 6

GERMAN
DESIGN

AWARD
SPECIAL

2016

0,05kg Cond. 6

GERMAN
DESIGN
AWARD
SPECIAL

2016

0,04kg  Cond.: 6

GERMAN
DESIGN
AWARD
SPECIAL

2016

0,05kg Cond. 5

GERMAN

FUNCTIONAL FORM

< 1L
200094 027000945

e Pour éplucher facilement.
e Poignée en Softgrip™ pour plus de confort.

o e ST
- 64

e Econome a la forme idéale pour éplucher les Iégumes longs
comme les concombres ou les carottes.
® Poignée en Softgrip™ pour plus de confort.

e N
- 6" 4

e Coupe-fromage ergonomique, idéal pour couper de
I'emmental ou du gouda.

o S
- 6 4

* Coupe-fromage ergonomique, idéal pour couper de I'’édam ou
du cheddar.

¢ | alame courte en acier inoxydable empéche que les fromages
collentalalame.

R < 1 []111]
- 6" 4

e |déal pour couper et servir les fromages a pates dure ou molle.
e | es trous dans la lame empéchent que les fromages collent a
la lame et la pointe double permet de piquer plus facilement le
fromage.
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Mandoline

Longueur: 31,8cm

Hauteur: 5,9cm

Largeur:

Rape, grain épais

Longueur: 31,8cm

Hauteur:  5,8cm

Largeur:

Rape, grain fin

Longueur: 31,8 cm

Hauteur: 5,9cm

Largeur:

Boite a raper

Hauteur: 21 cm Longueur: 6,2cm

Coupe-ceuf

Hauteur: 16,7 cm

Longueur: 5em

124

Largeur:

Largeur:

8,3cm

8,3cm

8,3cm

8,8cm

12,6 cm

CodeSAP 1014416

Poids:  0,43kg  Cond.: 2 200092

GERMAN ° Pour faire des tranches facilement.
DESIGN e Utilisation en toute sécurité grace au protége-doigt.

CodeSAP 1014410

Poids:  0,41kg  Cond.: 2 200088

GERMAN . Pour raper facilement.
DESIGN . Utilisation en toute sécurité grace au protege-doigt.

AWA e |déal pour raper fromage ou carottes.
SPECIAL pourrap 9

2016

CodeSAP 1014412

Poids:  0,41kg  Cond.: 2 200089

GERMAN ° Pour raper facilement.

DESIGN ° Utilisation en toute sécurité grace au protége-doigt.
AWARD ° Parfait pour réper chocolat ou gingembre.
SPECIAL

016

Poids:  0,42kg  Cond.: 4

= 111 1]
- 288

GERMAN Rape idéale pour raper du parmesan ou des léegumes. Grace au
DESIGN couvercle, il est facile de conserver les aliments rapés directe-
AWARD ment dans le récipient.

SPECIAL

2016

Poids:  0,44kg  Cond.: 4 836

CodeSAP 1016126 H ”“"I" ” ”I Il | |

GERMAN . |déal pour couper de fines tranches d’ceuf dur.

R\E\;-;AR ¢ | es coquilles sont stockées dans le fond pour que la table
reste propre et nette.
SPECIAL "*°° 7"

Presse-agrumes
Hauteur: 5,2 cm Longueur: 17,4 cm Largeur: 12,5cm Poids: 0,16 kg Cond. : 4
GERMAN
£ DESIGN
=5 AWARD
- SPECIAL

2016

Set de 3 Couteaux a tartiner

Hauteur: 25,4 cm Longueur: 2,3cm Largeur: 9,9cm Poids:  0,07kg  Cond.: 4

GERMAN

g 2016
s )

Roulette a pizza

Longueur: 26 cm Largeur: 9em Poids:  0,05kg  Cond.: 6

Hauteur:  2,3cm

Couverts a salade

Hauteur: 33 cem Longueur: 3cm Largeur: 7,5¢cm Poids:  0,08kg  Cond.: 4
GERMAN
DESIGN
AWARD
SPECIAL

Fouet spirale en silicone
Hauteur: 6,1 cm Longueur: 34,5ecm  lLargeur: 7,8cm Poids:  0,04kg  Cond.: 6

GERMAN
DESIGN

; AWARD
1 _ SPECIAL
st 2016

FUNCTIONAL FORM

B - L]
- 1829

e Pour préparer des jus de fruits frais et savoureux.
e | a partie supérieure peut s’adapter a d’autres récipients.
e Facile a laver et a ranger en retournant la partie supérieure.

- L
- 1782

e Couteaux en plastique a lame dentelée, parfaits pour couper
les petits pains ou les croissants et pour tartiner beurre, miel et
confiture.

® e manche particulierement long permet d’atteindre le fond
des pots facilement.

R L
- 301

e |déal pour couper facilement la pizza.
¢ | aroulette en plastique peut s'utiliser sur les surfaces
anti-adhésives.

CodeSAP 1014434

200098

H “ H 00983H

e Pour préparer et servir le repas, a utiliser soit comme couverts
asalade ou a clipser comme des pinces.
e Faciles a clipser et déclipser.

CodeSAP 1014438

200102

H || H 102 7”

e Fouet qui convient particuliérement a la préparation des
crémes et des sauces.

125
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Fouet silicone

Hauteur: 35,6 cm Longueur: 7em Largeur: 8em

Maryse silicone
Hauteur: 34,9cm  Longueur: 1,6 cm Largeur: 8cm
L r

Pince a poisson
Hauteur: 3,7 cm Longueur: 22,1 cm Largeur: 7,6 cm

_._e-"""'—#d-r

g - =

126

Poids:  0,05kg  Cond.:

e |[déal pour battre facilement.
¢ e revétement silicone est facile a laver, et permet de I'utiliser

dans n'importe quel type de récipient, méme anti-adhésif.

Poids:  0,06kg  Cond.:

e |déal pour la patiss

e Laforme asymétrique de la maryse permet de racler les plats
facilement.
e < 1 1L
Poids:  0,06kg  Cond.: 6 858185 57702268°581851

 'acier inoxydable assure une bonne et ferme adhérence su
les arétes de poisson

%

Couteaux

Lame durable en acier inoxydable japonais

Nouveau

Poignée ergonomique et sure

avec protege-doigts profond

Tous les couteaux Functional Form ™
passent au lave-vaisselle

Design ingénieux




FUNCTIONAL FORM

128

§ThINLERY

FISKARS

Caractéristiques

Leslames facettées assurent une
excellente performance de coupe
etle maintien du tranchant des
lames.

Les poignées sont ergonomiques
et confortables.

Des ciseaux multi-usages pour
tout type de découpe dans la
maison.

Fabrigué en acier inoxydable de
haute qualité pour une utilisation
durable.

Fabriqué en
=
Finlande

Ciseaux Functional Form™ Professionnels 24 cm, Blanc

Hauteur:  32cm Longueur: 2,3 cm Largeur: 9 cm Poids: 0,16 kg Cond.: 6
FABRIQUE EN
FINLANDE

Ciseaux Functional Form™ Universels 21 cm, Blanc

Hauteur: 1,4cm Longueur: 27 cm Largeur: 8,6 cm Poids:  0,1kg Cond.: 6
FABRIQUE EN
FINLANDE
o repily e

Ciseaux Functional Form™ Universels Professionnels 24 cm, Noir

Hauteur: 32cm Longueur: 1,9cm Largeur: 9 cm Poids: 0,14 kg Cond.: 10

FABRIQUE EN
FINLANDE

Ciseaux Functional Form™ Universels Professionnels 21 cm, Noir

Hauteur: 27,5cm Longueur: 9 cm Largeur: 1,5cm Poids:  0,06kg  Cond.: 6

FABRIQUE EN
FINLANDE

FUNCTIONAL FORM

s 8 U
- 6'4240027°004899

¢ | eslongues lames et la forme des poignées permettent une
découpe longue et réguliere

e |déal pour découper du tissu épais ou plusieurs couches de
tissu en méme temps, convient aussi pour la découpe du papier
® Pour droitiers

- )L
- 6°4240027°004875

¢ | eslames aff(tées et le design des poignées permettent une
meilleure performance de coupe, un excellent controle

et un confort maximal

e Découpe le papier, les emballages plastiques, le tissu...

® Pour droitiers

1509

e )
- 641 961657

¢ | eslongues lames et la forme des poignées permettent une
découpe longue et réguliere

e |déal pour découper du tissu épais ou plusieurs couches de
tissu en méme temps, convient aussi pour la découpe du papier
e Pour droitiers

1509

< 11}
- 641 951658

¢ | eslames aff(tées et le design des poignées permettent une
meilleure performance de coupe, un excellent controle

et un confort maximal

e Découpe le papier, les emballages plastiques, le tissu...

e Pour droitiers
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Cisaille a poisson-22cm

Hauteur: 2,5cm Longueur: 29 cm Largeur: 9,2cm Poids: 0,16 kg Cond.: 5
FABRIQUE EN
FINLANDE

Cisaille a volaille - 25 cm

Hauteur:  2,5cm Longueur: 29 cm Largeur: 9,2cm Poids:  0,2kg Cond.: 5
FABRIQUE EN
FINLANDE

Ciseaux de cuisine - 22 cm

Hauteur: 25,2cm Longueur: 1,7 cm Largeur: 8,8cm Poids:  0,1kg Cond.: 5
FABRIQUE EN
FINLANDE

Aiguiseur de Ciseaux Clip-Sharp™

Hauteur:  17,5cm Longueur: 3,5 cm Largeur: 10,5cm Poids:  0,06kg  Cond.: 6
FABRIQUE EN
FINLANDE

130

s e B IR
859912 6'4115017991270

e Cisaille robuste pour préparer tous les poissons : écailler,
ouvrir et couper.
® L ames striées et incurvées pour découper sans déraper.
* La poignée ergonomigue antidérapante ambidextre procure
un grand confort d’utilisation.
* Unressort assure une coupe puissante et le cran de sécurité
est manipulable d’'une seule main.
* Tension des lames ajustable.
° Ambidextre.
® Poignée SoftGrip™.
® Fabriquée en Finlande.

CodeSAP 1003033

859975

* Cisaille robuste pour découper et préparer les volailles et gibiers.
® | ames striées et incurvées pour découper sans déraper, avec
une encoche pour couper les os.

® | a poignée ergonomique antidérapante procure un grand
confort d'utilisation.

e Un ressort assure une coupe puissante et le cran de sécurité est
manipulable d’une main.

© Tension des lames ajustable.

° Ambidextre.

* Poignée SoftGrip™.

* Fabriquée en Finlande.

CodeSAP 1003034

859977 H 6“411501“997777‘|
 Ciseaux aux anneaux ergonomiques avec revétement intérieur
antidérapant pour une prise en main slre.

* ames striées robustes pour découper facilement sans
déraper.

e ['anneau central permet de dévisser les bouchons de
bouteilles.

® Tension des lames ajustable.

* Ambidextres.

* SoftGrip™ et poignée antidérapante pour une prise en main sdre.
* Fabriquée en Finlande.

e g TR
859600 6411 17960078

50

 Aiguiseur facile a utiliser pour entretenir et restaurer un
tranchant optimal et une performance durable de vos ciseaux
* Uniquement pour les ciseaux droitiers.

e Facile a nettoyer.

® Passe au lave-vaisselle.

* Ne convient pas aux lames de ciseaux cranteurs, striées,
courbées ou RazorEdge.




Couteaux
Edge

Couteau tous usages
modernes avec
propriétés

Les couteaux Fiskars Edge au design raffiné

et moderne possedent des caractéristiques
innovantes.

Le revétement noir des lames apporte un design
attrayant et lergonomie du manche rend aussila
prise en main plus facile.




EDGE

Caractéristiques

Durabilité pour une coupe facile,
un nettoyage et un rangement aisés.

Lame large et épaisse pour une
meilleure coupe
Acier inoxydable japonais de haute
qualité (420 J2) et afflitage en biseau
pour garantir le tranchant de lalame.

Design ergonomique
Permet tout type de prise en main,
qguon soit droitier ou gaucher.
Le manche permet une prise proche
delalame.
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Lame durable et facile a laver
Le revétement anti-adhésif PTFE
protege lalame dela corrosion eten
facilite le nettoyage.

Manche durable
Manche en plastique ABS durable et
résistant au choc.

Couteau alégumes 8cm

Hauteur: 2cm Longueur: 33,5cm  Largeur: 6,5cm Poids :

Couteau atomates 13cm

Hauteur: 2em Longueur: 33,5cm  Largeur: 6,5cm Poids:

|

Couteau Deba12cm

Hauteur: 2cm Longueur: 33,5cm  Largeur: 6,5cm Poids :

|

Couteaude chef 15cm

Hauteur: 2em Longueur: 37,2cm Largeur: 7,5¢cm Poids:

Couteaude chef 19cm

Hauteur: 2,5cm Longueur: 42,5cm  Largeur: 7,5cm Poids :

0,05kg

0,06 kg

0,07 kg

0,11kg

0,12kg

Cond. :

Cond.:

Cond.

Cond.:

Cond. :

EDGE

reddot design award
winner 2013

CodeSAP 1003091 m
5 978301 6

® Petit couteau léger trés pratique avec une lame courte.
e |déal pour éplucher les fruits et légumes et enlever leurs

imperfections.
s = 11011011
5 978304 6424009783049

© Couteau de taille moyenne, alame dentelée.

e Pratique pour couper les aliments a croCite ou a peau comme
le pain ou les tomates.

® Peut étre également utilisé a table.

i < 11110 111
5 978326 6'424009°783261

® Petit couteau asiatique pour trancher, découper et préparer
tout type d’aliment.

Code SAP 1003095 ‘||
5 978311 6

e Couteau a lame large et épaisse pour tout type de découpe
en cuisine.

e < 1110 1
5 978308 6'424009°783087

e Grand couteau a lame haute et épaisse pour couper la viande,
émincer les légumes ou hacher les herbes.
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Couteau Santoku 17 cm

Hauteur: 2,5cm Longueur: 36,5cm Largeur: 9,2cm Poids:  0,13kg

Couteau a pain23cm

Hauteur: 2cm Longueur: 43cm Largeur: 7,5cm Poids: 0,14 kg

Aiguiseur de couteaux Roll-Sharp™

Hauteur: 23,3cm Longueur: 3,7 cm Largeur: 8,8cm Poids: 0,09 kg

Bloc de 5 couteaux

Hauteur: 8cm Longueur: 38,7 cm Largeur: 18,7cm Poids:  1,61kg

reddot design award
winner 2013

Cond.:

e Couteau asiatique a lame haute et large pour préparer la
viande, le poisson et aussi les légumes.

NN}
783

Cond.: 5 64 9 056

e Couteau a lame longue, épaisse et dentelée pour couper du
pain facilement.

CodeSAP 1003098

Cond.: 6 978700

) ¢ Facile a utiliser avec sa pierre a aiguiser en céramique et sa
Z base antidérapante.
reddot design award Assure un trapchgnt optimal et longue durée aux couteaux a
winner 2012 lames fines ou épaisses comme les couperets.

¢ Facile a nettoyer.
FABRIQUE EN o Ambidextre.

FINLANDE

Cond.: 978791

CodeSAP 1003099 ||||| ||
6

424

® Bloc a accrocher au mur ou a poser sur un plan de travail.
¢ Le bloc contient un couteau a légumes, un couteau a tomates,
un couteau a pain, un couteau de chef et un couteau Santoku.



Essential

Pratique pour la
préparation et pour la
coupe

La gamme Essential se compose de couteaux, de
ciseaux, et d’ustensiles. Chaque produit est concu
pour étre pratique et abordable. La gamme répond
aux attentes de ceux qui sont a la recherche des
indispensables en cuisine.




ESSENTIAL
Couteau a Iegumes 7cm CodeSAP 1065580 ||| " ||I ” ”I "|I|II ” H
Hauteur: 29,5cm  Longueur: 1,5cm Largeur: 7 cm Poids:  0,08kg  Cond.: 5 1023780 6'424002°015598

® Petit couteau léger trés pratique avec une lame courte.
e |[déal pour éplucher les fruits et légumes et enlever leurs
imperfections.

Couteau d’office 11 cm CodeSAP 1065568 |||
6

Hauteur: 29,5cm  Longueur: 1,7 cm Largeur: 7cm Poids:  0,04kg  Cond.: 5 1023778

e Couteau de taille moyenne, parfait pour couper ou éplucher
les petits fruits et légumes.

N\ —

Couteau atomates 12cm CodeSAP 1065569 |||
6

0

Hauteur: 29,5cm  Longueur: 1,5cm Largeur: 7cm Poids:  0,04kg  Cond.: 5 1023779 L24

e Couteau de taille moyenne, alame dentelée.

¢ Pratique pour couper les aliments a crolte ou a peau comme
le pain ou les tomates.

¢ Peut étre également utilisé comme couteau de table.

N\ —

36

2400270155
e Couteau a lame longue et dentelée idéale pour couper du pain
sans effort.

Hauteur: 43 cm Longueur: 3cm Largeur: 7cm Poids:  0,42kg  Cond.: 5 1023774 0

COUteau é pain 23 cm CodeSAP 1065564 H ||| |||I||I ||||”|||
6" 4

5550H

e Couteau polyvalent pour toutes les découpes en cuisine.

Hauteur: 43 cm Longueur: 3cm Largeur: 7 cm Poids:  0,1kg Cond.: 5 1023776 24002701

Couteau de cuisine 21 cm o
QI
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Couteau de chef21 cm

Hauteur: 43 cm Longueur 3 em Largeur:9 em Poids:  0,12kg Cond. : 5
T —

Couteau afilets 18 cm

Hauteur: 43 em Longueur 3 em Largeur:7 em Poids: 0,08 kg Cond.: 5

Fusil a affater 20 cm

Hauteur: 42,5 cm Longueur2,5 cm Largeur:7 em Poids: 0,16 kg Cond.: 5

— | —

Bloc de 5 couteaux - bois

Hauteur: 38 em Longueur 8 ecm Largeur:16 cm Poids: 1,39 kg Cond.: 5

Aiguiseur de couteaux Essential Roll-Sharp™

Hauteur: 22,7 cm Longueur 6,5 cm Largeur:12,5 cm Poids: 0,08 kg Cond.: 6

FABRIQUE EN

Iﬁ;’ FINLANDE

ESSENTIAL

QUL
6 15543

1023775 0 Z|| 0

e Grand couteau a lame haute et épaisse pour couper la viande,
émincer les légumes ou hacher les herbes.

1023777 6

B - Ll
6°424002°015567

e Couteau a lame flexible spécialement adaptée pour lever les
filets de poisson ou de viande.

1023781 400270156

B = L
642 04

e Pour affliter les couteaux.

002

B < 1111111
1004931 6424 006251

¢ Bloc en bois de bouleau qui contient 5 couteaux : Couteau a
légumes, Couteau d'office, Couteau a pain, Couteau de cuisine et
Couteau de chef asiatique

57

 Aiguiseur facile d’utilisation avec une base anti-dérapante
e Garantit un tranchant optimal et une efficacité durable

e Compatible lave-vaisselle. Droitiers et gauchers

e facile a nettoyer

1023811 24002701577 ZH

s < 11|
6" 4

14



ESSENTIAL

Cisaille a volaille

Hauteur: 2ecm

Longueur: 27,2cm

Largeur: 8,8cm Poids: 0,14 kg Cond.: 10

Ciseaux de cuisine avec ouvre-bouteille 20 cm

Hauteur: 1,9cm Longueur: 25,2 cm Largeur: 8,8cm Poids:  0,1kg Cond.: 10
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066

e 8 N
1002

 Cisaille alames épaisses idéale pour découper les volailles et
le gibier. Encoche pour couper les os facilement.

* Les lames courbées et profilées permettent de couper plus
facilement.

¢ Bouton de blocage de la lame.

* Ambidextre.

6

1002!

* Ciseaux aux lames épaisses avec la lame inférieure dentelée
qui rend la coupe particulierement facile.

e ’anneau central permet de dévisser les bouchons de
bouteilles.

° Ambidextres.

Econome lame fixe

Hauteur: 24,5cm Longueur: 1,7 cm

. %

Largeur: 6,5cm

Econome lame pivotante

Hauteur: 24,5cm Longueur: 1,7 cm Largeur: 6,5cm

e

Econome lame transversale

Hauteur: 21cm Longueur: 1,5cm Largeur: 6,5cm

Coupe-fromage - pates dures

Hauteur: 22cm Longueur: 1,8 cm Largeur: 7,5cm

Coupe-fromage - pates molles

Hauteur: 17 cm Longueur: 1,8 cm Largeur: 7,6cm

-

Poids :

Poids :

Poids :

Poids :

Poids :

0,03kg

0,03kg

0,03kg

0,04kg

0,03kg

Cond. :

Cond.:

Cond.

Cond.:

Cond. :

5

5

5

5

5

ESSENTIAL

CodeSAP 1065585

1023786 4002701564

H 6|| 42 || H

e Pour éplucher les fruits et les légumes.

CodeSAP 1065586

1023787 6

H 6||424002||015 59”

e Econome a lame pivotante pour éplucher les fruits et les
légumes.

CodeSAP 1065599 |||
6

1023824

e Econome a lame transversale (en Y) pour éplucher les légumes
facilement.

CodeSAP 1065587

1023789

H 6|| || 01 ”

e 'angle de lalame permet que le fromage ne casse pas
pendant la coupe.

CodeSAP 1065588

1023790 'I 567

e Lalame courte en acier inoxydable empéche que le fromage
collealalame.
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ESSENTIAL
Rape 4 cotés
Hauteur: 23 cm Longueur: 8,3 cm Largeur: 11 cm Poids: 0,16 kg Cond.: 5
Pinceau
Hauteur: 29 cm Longueur: 1,5cm Largeur: 6cm Poids:  0,03kg  Cond.: 10
Maryse
Hauteur: 35,8cm Longueur: 0,8 cm Largeur: 6cm Poids:  0,06kg  Cond.: 10

Cuillere

Hauteur: 38 cm Longueur: 4cm Largeur: 6,8 cm Poids:  0,03kg  Cond.: 10
Cuillere a pates

Hauteur: 38 cm Longueur: 5,5cm Largeur: 6cm Poids:  0,04kg  Cond.: 10
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CodeSAP 1065589
1023798

H 6H424002H015680‘|

* Rape rectangulaire classique avec toutes les fonctions de rape
standard et une poignée solide sur le dessus.

CodeSAP 1065590
1023802

H 6”424002”015697‘|

¢ Pinceau avec des poils naturels qui résistent a la chaleur.

CodeSAP 1065591 N
6

1023803

* Maryse asymétrique en silicone qui supporte des
températures jusqu’a 180°.
* Parfaite pour racler les plats facilement.

CodeSAP 1065592

1023804

H ” ” 571 0“

e Grande cuillere dont la forme pointue permet d’accéder jusque
dans les coins des plats.

CodeSAP 1065593

1023805

H H H 572 7“

 Cuillere qui permet de maintenir les pates pour les égoutter ou
de les servir.
e | e trou dans la cuillére équivaut a 1 portion de spaghettis.

Louche

Hauteur: 38 cm

Spatule

Hauteur: 38 cm

Longueur:8 cm

Longueur:5 cm

Fouet spirale

Hauteur: 35,5cm

Pince

Hauteur: 37,5cm

Longueur:5,5 cm

Longueur:1,5 cm

Largeur: 8,5 cm

Largeur: 6cm

Largeur: 6,5 cm

Largeur: 7em

ESSENTIAL

LT
1023806 642

Poids:  0,05kg Cond. : 10 4002

e Louche arebord anti-goutte pour droitiers ou gauchers.

® Capacité 100 ml.

B s WL
Poids:  0,03kg Cond.: 10 1023807 6 4240027015741

e Spatule flexible, a la téte asymétrique et aux bords tranchants.

<
Poids:  0,02kg Cond.: 10 1023809 6424002

® Fouet spirale parfait pour préparer des sauces.

® Facile a laver.

e Parfait pour travailler sur des surfaces anti-adhésives.

B < 111111111
Poids:  0,03kg Cond.: 10 1023810

* Pince pratique utilisable sur des surfaces anti-adhésives.



Informations Techniques

Lavage a la main

Bois de bouleau

acier inoxydable

Norden Fonte X Fonte Thermium™ A max 270 °C Tous feux
uniquement (Poéles)
Lavage a la main . o
Norden fonte en couleur N Fonte Thermium™ Acier inoxydable max 270 °C Tous feux
uniquement
Norden Acier Inoxydable Base 3 couches acier
Y Compatible lave-vaisselle inoxydable et coeuren | - Acier inoxydable max 270 °C Tous feux
Casseroles e
aluminium
Norden Acier Inoxydable Lavage & la main Base 3 couches acier
Poéles j inoxydable et coeur en | Thermium™ Acier inoxydable max 270 °C Tous feux
recommandé aluminium
Norder Acier inoxydable Base 3 couches acier
A Y Compatible lave-vaisselle inoxydable et coeur en | Ceratec™ + Thermium™ Acier inoxydable max 270 °C Tous feux
sans revétement -
aluminium
Taiten Compatible lave-vaisselle Aluminium Ceratec™ Acier inoxydable max 270 °C Tous feux
All Steel pure Compatible lave-vaisselle Acier inoxydable - Acier inoxydable max 270 °C Tous feux
All Steel Compatible lave-vaisselle Acier inoxydable Ceratec™ Acier inoxydable max 27 0 °C Tous feux
Hard Face Compatible lave-vaisselle Aluminium Hardtec Superior+™ Plastique max 150 °C Tous feux
Hard Face acier inoxydable Compatible lave-vaisselle Acier inoxydable Hardtec Superior+™ Plastique max 150 °C Tous feux
Functional Form Poéles Compatible lave-vaisselle Aluminium Hardtec™ Bakelite max 150 °C Tous feux
Functional Form Casseroles Compatible lave-vaisselle Acier inoxydable - Bakelite max 150 °C Tous feux
Functional Form casseroles Compatible lave-vaisselle Acier inoxydable Ceratec™ - max 150 °C Tous feux

Classic

Compatible lave-vaisselle

Acier Suédois Sandvik HRC 57

Functional Form Cuisine

Compatible lave-vaisselle

Acier Suédois Sandvik HRC 57

Essential

Compatible lave-vaisselle

Acier inoxydable

HRC 55

des températures jusqu’a 137 °C

La tension des lames peut étre ajustée sur la plupart de nos ciseaux grace a la vis de réglage, qui permet également un nettoyage facile.

* Les anneaux sont fabriqués en plastique PBT, PP ou ABS résistant aux chocs | Les ciseaux Classic aux anneaux orange (sauf nos. 1005130 et 1003025) peuvent étre stérilisés en autoclave a
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Informations Techniques

Norden Acier allemand W.1-4116 | Petit: 1,6 mm/ Grand: 2,2 mm 26+/-2 56+/-2 HRC Bois de bouleau AffGtage sur meule Lavage a la main
Finlandais recommandé
Taiten Titanium Petit: 1,7 mm / Grand: 2,2 mm 26+/-2 Titanium Polypropylene Affitage sur meule Lavage a la main
recommandé
Acier inoxydable japonais | Petit: 1,7 mm / Grand: 2,2 mm 26+/-2 55+/-2 HRC Santoprene (TPV) | Affltage sur meule Compatible
Hard Edge N )
standard 420 J2 + Polypropyléene lave-vaisselle
All Steel Acier japonais a haute Petit: 1,6 mm / Grand: 2,1 mm 26+/-3 55+/-2 HRC Acier inoxydable Affitage sur meule Lavage a la main
teneur en carbone forgé & plastique recommandé
POM
Norr Acier allemand W.1-4116 | Petit: 1,7 mm/ Grand: 2,2 mm 30+/-4 54+/-2 HRC Bois d'érable traité | Affitage sur meule Lavage a la main
Kebony. Certifié recommandé
FSce
Functional Form Acier inoxydable japonais | Petit: 1,1 mm / Grand: 1,7 mm 30+/-4 52+/-2 HRC Softouch™ Affitage sur meule Compatible
lave-vaisselle
Edge Acier inoxydable japonais | Petit: 1,3 mm / Grand: 2,3 mm 30+/-4 53+/-2 HRC Plastique ABS Affitage sur meule Compatible
standard 420 J2 lave-vaisselle*
Essential Acier inoxydable Petit: 1,1 mm / Grand: 1,7 mm 30+/-4 52+/-2 HRC Plastique Aff(tage en biseau Compatible
lave-vaisselle

* Les lames des couteaux Edge ont un revétement PTFE pour plus de facilité d’entretien.

Les dimensions indiquées sur le catalogue sont les dimensions des produits avec leur emballage.
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Conseils d’entretien

Conseils d’entretien

Le bon couteau peut faire toute la différence lorsqu’il s’agit
de préparer vos ingrédients. Non seulement il est essentiel
de choisir le bon style de couteaux pour le plat et les taches
a accomplir, mais vous devrez également tenir compte
des caractéristiques - notamment le confort, I'esthétique,
la longévité et plus encore - qui font qu’un couteau ou un
ensemble de couteaux de cuisine est idéal pour vous et votre
cuisine. Fiskars sait combien il est important d’équiper votre
cuisine des bons outils, et nous proposons non seulement
un assortiment complet et réfléchi de styles de couteaux,
mais aussi des gammes qui répondent a tous vos besoins et
a vos préférences personnelles.

ENTRETIEN

Plus un couteau Fiskars® est bien entretenu, moins il a besoin
d’étre aiguisé. Cependant, il est tout a fait normal qu’un couteau
ait besoin d’étre aiguisé de temps en temps pour conserver un
tranchant parfait. Un couteau reste affité plus longtemps si vous
veillez a toujours couper sur une surface appropriée, comme une
planche a découper en bois ou en plastique.

Les chefs professionnels utilisent un outil d’affGtage a chaque fois
gu’ils utilisent un couteau, pour s’assurer qu'il est bien aiguisé et
prét a étre utilisé. Dans les cuisines domestiques normales, il n’est
pas nécessaire d’aiguiser vos couteaux aussi souvent. Il suffit de
les aiguiser a intervalles réguliers ou simplement lorsqu’ils en ont
besoin. Les couteaux Fiskars, fabriqués en acier, ont une dureté
comprise entre HRC 52 et HRC 58, ce qui les rend idéaux pour
un usage domestique quotidien. L'affGtage est également facilité,
en utilisant soit un aiguiseur Fiskars Roll-Sharp™ , soit un fusil a
aiguiser Fiskars, soit une pierre a aiguiser Fiskars®.

AIGUISAGE

Utiliser un aiguiseur Fiskars® Roll-Sharp™ pour effectuer le travail
rapidement et facilement. Le Roll-Sharp™ doit étre placé sur une
surface plane, et la lame du couteau doit étre poussée d’avant en
arriere a travers lui, 15 a 20 fois. Cela permet de s’assurer que
I'affitage a lieu exactement au bon angle. Il est important que
vous déplaciez le couteau vers I'arriére ainsi que vers 'avant pour
vous assurer qu'il soit aiguisé des deux cotés. Lutilisation d’un
fusil a aiguiser ou d’une pierre a aiguiser requiert une certaine
habileté. L'angle total d’affitage du couteau détermine I'angle
de degré dans lequel I'affCitage doit étre effectué. Avec un fusil
a aiguiser, le couteau doit étre passé sur le fusil a aiguiser selon
I'angle optimal a chaque fois et répétez de I'autre coté. Faites des
mouvements longs et réguliers.

Le set de pierre a aiguiser Fiskars®Whetstone comprend tout
le matériel nécessaire pour aiguiser un couteau. Cet aiguiseur
extrémement efficace convient a tous les couteaux Fiskars®,
y compris les couteaux en titane, qui ne peuvent étre aiguisés
qu’avec une pierre a aiguiser. L'emballage contient des instructions
détaillées pour un affitage sOr et confortable des couteaux a
domicile. Quelle que soit la méthode que vous préférez utiliser
pour garder vos couteaux Fiskars® aiguisés, vous devez rincer le
couteau a I'eau chaude et le sécher lorsque vous avez terminé.

NETTOYAGE

La plupart des couteaux Fiskars® peuvent étre lavés au lave-
vaisselle. Les couteaux Norden, Taiten, Norr et All Steel sont
cependant recommandés d’étre lavés a la main pour prolonger leur
durée de vie. Lorsque vous lavez vos couteaux a la main, rincez-
les et séchez-les immédiatement aprés le lavage. Les couteaux
Fiskars ne doivent pas étre laissés a tremper. Il est également
important de ne pas laisser sécher les restes de nourriture sur
la surface du couteau, car les acides présents dans les résidus
alimentaires endommageront le couteau a long terme. Si vous
mettez les couteaux Fiskars dans le lave-vaisselle, il convient de
s’assurer gu'ils n’entrent pas en contact avec d’autres ustensiles,
plats ou couverts, car cela endommagerait le tranchant.

De petites quantités de rouille sont parfois présentes dans les
lave-vaisselle de tous types, et celles-ci peuvent se répandre
pendant que le lave-vaisselle fonctionne. Ces taches de rouille
peuvent provenir de l'intérieur du lave-vaisselle lui-méme, ou
d’autres articles en cours de lavage. Elles peuvent aussi avoir
été laissées par des lavages précédents. Si vous préférez laver
vos couteaux Fiskars® dans le lave-vaisselle, ouvrez la porte pour
laisser la vapeur s’échapper. Il est également conseillé de sécher
les couteaux avec un chiffon sec une fois le cycle du lave-vaisselle
terminé. Si des taches de rouille apparaissent sur vos couteaux,
vous pouvez les éliminer en utilisant un produit de nettoyage
ordinaire pour acier.

RANGEMENT

La plupart des couteaux s’émoussent rapidement s'ils sont
rangés dans un tiroir, car leur tranchant peut étre endommagé par
les mouvements et le contact avec d’autres ustensile. Pour que
les couteaux Fiskars restent tranchants, il faut les placer dans un
bloc a couteaux pour tiroir, un bloc a couteaux sur plan de travail
Ou sur un support mural magnétique.

148 Tous les produits Fiskars Cuisine ont été testés et approuvés pour une utilisation avec contact alimentaire.

Les poignées de tous les ciseaux Fiskars sont moulées par injection directement sur les lames. Cela les rend aussi
hygiéniques que possible, car il n’y a pas de fissures ou d’espaces dans lesquels les bactéries peuvent s’accumuler. Nos
poignées sont en plastique résistant aux chocs.

Les lames sans nickel sont affitées avec précision et nos ciseaux Classic, Functional Form, ReNew et Fiskars X littala
sont fabriqués en acier suédois Sandvik trempé d’une dureté de 57 HRC. Les ciseaux munis d’une vis permettent de régler
facilement la tension de la lame.

ENTRETIEN

La plupart des poignées des ciseaux Fiskars Classic sont fabriquées en polybu-tylene téréphtalate (PBT), un matériau plastique qui
peut étre stérilisé efficacement au moyen de rayons

gamma ou dans un autoclave. Sivous utilisez un autoclave, la température ne doit pas excéder 137°C. Il est également

judicieux d’aiguiser régulierement les lames a I'aide de l'aiguiseur Clip-Sharp™ de Fiskars. Les ciseaux Fiskars passent généralement
au lave-vaisselle.

RANGEMENT

Certains ciseaux Fiskars sont vendus avec une housse de rangement qui garantit que personne ne se prenne les doigts ou les mains
dans les pointes si les ciseaux trainent ou sont rangés dans un tiroir. La housse permet également de protéger les ciseaux contre les
dommages et les garde aiguisés plus longtemps.
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Conseils d’entretien

Fiskars utilise des matériaux durables de haute qualité
et investit également en R&D pour fabriquer les meilleurs
ustensiles de cuisson chaque jour.

Laluminium est le meilleur matériau pour fabriquer les ustensiles
de cuisson parce qu'il est un excellent conducteur de chaleur.
Et les bords des poéles participent également a la cuisson des
aliments. Les ustensiles de cuisson en aluminium sont faciles a
manier car ¢’est un matériau léger. C’est également un matériau
fragile, nous appliquons donc un revétement pour que la poéle
résiste mieux a l'usure.

Lacier inoxydable est extrémement durable, facile a entretenir
et a nettoyer. Il supporte de trés hautes températures, ainsi

que le contact de produits corrosifs comme les produits acides
(seule une forte concentration de sel ou des acides tres forts
peuvent endommager une surface en acier inoxydable).

Les produits dont les poignées sont en bakélite peuvent passer
au four jusqu’a 150° et ceux dont les poignées sont en acier
inoxydable peuvent supporter jusqu’a 270°.

La qualité d’'un revétement est essentiel et c’est pourquoi
Fiskars travaille constamment a 'amélioration de la résistance et
de l'anti-adhérence de ses revétements. Le revétement en PTFE
de Fiskars est parfaitement anti-adhérent. Les avantages de ce
revétement sont également sa résistance améliorée a l'usure et
a la corrosion. Pour une meilleure durabilité des ustensiles de
cuisson, il est préférable d’utiliser des ustensiles en plastique

ou en bois. Les revétements Fiskars ne contiennent pas d’acide
Perfluorooctanoique (PFOA).

Verser un peu d’huile ou 2 cuillerées a café d’eau dans la poéle/
casserole avant de commencer a cuisiner. Eviter de chauffer
une poéle/casserole vide. Une fois que I'huile a bruni ou que
'eau s'est évaporée, la poéle/casserole est assez chaude. Faire
cuire a température modérée. Des températures supérieures a
250° peuvent endommager les revétements. Ne pas ajouter de
sel avant que I'eau soit a ébullition. Ne pas conserver d’aliments
dans des poéles/casseroles avec revétement. Ne pas plonger
une poéle/casserole chaude dans I'eau froide car le choc de
température peut endommager la base.

Nettoyer la poéle/casserole avant la premiere utilisation et

la laver immédiatement aprés usage. Tous les produits sont
compatibles lave-vaisselle. Le lavage a la main des ustensiles
de cuisson en aluminium et en acier inoxydable prolonge leur
durée de vie.

Laver uniguement a la main les nouveaux ustensiles de cuisson
et poéles a frire en fonte et en acier inoxydable Norden. Séchez
soigneusement le récipient en fonte une fois lavé. Cela permet
d’éviter la formation de rouille sur les bords, en effet, les bords
ne sont pas protégés par I'’émail.

alimentaire.
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Depuis 1649, Fiskars défend ses principes intemporels de haute qualité, de
conception intuitive et durable. Nous offrons a tous les passionnés, les moyens
de suivre leurs passions et de créer la vie a laquelle ils aspirent. Nous pensons
que rendre nos activités quotidiennes agréables, inspirantes et durables, crée du
bonheur et un bien-&tre qui s'étendent au-dela de nos maisons - a nos familles, a
nos amis, & N0s communautés et a notre planéte.
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